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1.
In hierdie standaarde en vereistes, tensy uit die samehang anders blyk, het 'n woord of uitdrukking waaraan in die Wet 'n betekenis geheg is, daardie betekenis en beteken --

"afgewerk" met betrekking tot bevrore vrugte en bevrore groente, dat ongelyke gedeeltes of gedeeltes met letsels uitgesny is en "afwerking" het 'n ooreenstemmende betekenis;

"besending" 'n hoeveelheid bevrore vrugte of bevrore groente van dieselfde soort wat op 'n bepaalde tydstip gelewer word onder dekking van dieselfde afleweringsbrief of ontvangsbewys, of gelewer word deur dieselfde voertuig, of indien so 'n hoeveelheid ingedeel is in verskillende produksiegroepe, grade of verpakkingsgroottes, elke hoeveelheid van elk van die verskillende produksiegroepe, grade of verpakkings​groottes;

"bevrore vrugte en bevrore groente" --

(a)
vrugte en groente wat bevries is;  of

(b)
vrugte en groente wat as bevrore produkte aangebied word;

"buitehouer" 'n houer wat een of meer houers bevrore vrugte of bevrore groente bevat;

"chemiese residu's" residu's van landboumiddels wat ingevolge die Wet op Misstowwe, Veevoedsel, Landboumiddels en Veemiddels, 1947 (Wet No. 36 van 1947), toe​laatbaar is vir die behandeling van peste en siektes en wat nie die voorgeskrewe maksimum residuperk oorskry nie;

"deursnee" met betrekking tot bevrore vrugte en bevrore groente, die grootste deursnee gemeet reghoekig met die lengte-as van die bevrore vrugte en bevrore groente, na gelang van die geval, tensy anders aangedui;

"die Wet" die Wet op Landbouprodukstandaarde, 1990 (Wet No. 119 van 1990);

"geregistreerde etiket" 'n bepaalde etiket of merk wat skriftelik deur die Uitvoerende Beampte goedgekeur is om 'n bepaalde graad van die betrokke bevrore vrugte en bevrore groente te verteenwoordig en wat nie as 'n ongeregistreerde etiket gebruik mag word nie;

"gesond" vry van uitwendige of inwendige gebreke wat die gehalte van die bevrore vrugte of bevrore groente nadelig beïnvloed;

"houer" die onmiddellike houer waarin bevrore vrugte en bevrore groente verpak word en wat die verkoopseenheid aan die finale verbruiker of gebruiker is, maar sluit nie die plastieksakke wat vir porsie- of grootmaatverpakking gebruik word in nie;

"inspekteur" die Uitvoerende Beampte of 'n beampte onder sy of haar beheer, of 'n Gemagtigde of 'n werknemer van 'n Gemagtigde;

"letsels" enige uitwendige gebrek op die oppervlak van die bevrore vrugte of bevrore groente, wat die voorkoms van die bevrore vrugte of bevrore groente nadelig beïnvloed;

"produksiegroep" 'n hoeveelheid bevrore vrugte of bevrore groente wat met dieselfde kodemerk soos in item 11 vereis, gemerk is;

"vreemde plantmateriaal" enige onskadelike dele van die betrokke plant wat normaalweg nie in die betrokke bevrore vrugte of bevrore groente teenwoordig is nie; en

"vryvog" die persentasie water teenwoordig in bevrore vrugte en bevrore groente en wat bereken word soos in item 17 voorgeskryf.

Bestek

2.
Hierdie standaarde en vereistes het betrekking op bevrore vrugte en bevrore groente ten opsigte waarvan 'n goedkeuring vir die uitvoer daarvan ingevolge artikel 4 van die Wet verlang word.

Vereistes vir goedkeuring

3.
(1)
'n Goedkeuring in artikel 4 van die Wet bedoel, kan ten opsigte van 'n besending bevrore vrugte en bevrore groente uitgereik word indien --

(a)
die bevrore vrugte en bevrore groente wat die betrokke besending uitmaak gegradeer is soos in item 4 uiteengesit;

(b)
die betrokke bevrore vrugte en bevrore groente voldoen aan die standaarde vir die grade in items 5 en 6 uiteengesit;

(c)
die betrokke bevrore vrugte en bevrore groente in houers verpak is wat voldoen aan die vereistes in item 7 uiteengesit;

(d)
die betrokke bevrore vrugte en bevrore groente voldoen aan die verpak​kingsvereistes in items 8 tot 10 uiteengesit;

(e)
die betrokke houers gemerk is ooreenkomstig die vereistes in items 11 en 12 uiteengesit;

(f)
'n verteenwoordigende monster vir ondersoek onttrek is ooreen​komstig die vereistes in item 13 uiteengesit;

(g)
die betrokke bevrore vrugte en bevrore groente ondersoek is ooreenkomstig die metodes in items 14 tot 19 uiteengesit;

(h)
die betrokke bevrore vrugte en bevrore groente opgeberg en vervoer word ooreenkomstig die temperatuurvereistes in item 20 uiteengesit;

(i)
bevestiging ontvang is dat die bevrore vrugte en bevrore groente ooreenkomstig die Standaarde en Vereistes Betreffende Voed​selhigiëne en Voedselveiligheid van Gereguleerde Landbouvoed​selprodukte van Plantaardige Oorsprong Bestem vir Uitvoer, geproduseer, hanteer en vervoer is;

(j)
die betrokke besending ooreenkomstig die bepalings van die Regu​lasies betreffende Beheer oor die Uitvoer van Bevrore Vrugte en Bevrore Groente vir ondersoek aangebied is; en

(k)
'n inspekteur na 'n ondersoek ingevolge genoemde regulasies bevind het dat die bepalings van hierdie standaarde en vereistes ten opsigte van die betrokke besending nagekom is.


(2)
Die Uitvoerende Beampte kan iemand skriftelik, in die geheel of gedeeltelik en op die voorwaardes wat hy of sy nodig ag, van die bepalings van subitem (1) vrystel.

DEEL I

ALGEMENE STANDAARDE EN VEREISTES EN VOEDSELVEILIGHEIDSTANDAARDE VIR BEVRORE VRUGTE EN BEVRORE GROENTE

Grade bevrore vrugte en bevrore groente

4.
Daar is twee grade bevrore vrugte en bevrore groente bestem vir uitvoer, naamlik Keurgraad en Standaardgraad.

Standaarde vir grade bevrore vrugte

5.
(1) 
Keurgraad en Standaardgraad bevrore vrugte --

(a)
moet berei word van gesonde, vars, skoon en gewaste vrugte; 

(b)
moet, behoudens die bepalings van paragrawe (c) en (d), vry wees van enige stof wat nie natuurliker wys deel van bevrore vrugte uit​maak nie, uitgesluit vreemde plantmateriaal;

(c)
mag slegs voedseladditiewe bevat wat ingevolge die Wet op Voedingsmiddels, Skoonheidsmiddels en Ontsmettingsmiddels, 1972 (Wet No. 54 van 1972) toelaatbaar is;  en

(d)
mag geen chemiese residu's bevat wat die voorgeskrewe maksimum residuperk oorskry nie:  Met dien verstande dat --

(i)
indien die voorgeskrewe maksimum residuperk van 'n invoer​land laer is as wat ingevolge die Wet op Misstowwe, Vee​voedsel, Landboumiddels en Veemiddels, 1947 (Wet No. 36 van 1947) toelaatbaar is, daar aan die invoerland se voorge​skrewe maksimum residuperk voldoen moet word; en

(ii)
die Uitvoerende Beampte toestemming mag verleen dat bevrore vrugte met 'n hoër maksimum residuperk uitgevoer word na lande waar hierdie verhoogde residuperk toelaatbaar is:  Met dien verstande voorts dat die uitvoerdokumente dienooreenkomstig met die naam van die invoerland geëndos​seer word.

(2)
Behoudens die bepalings van subitem (1), moet Keurgraad en Standaard​graad bevrore vrugte voldoen aan die toepaslike standaarde en vereistes vir elke soort bevrore vrugte soos in Deel II uiteengesit.

(3)
In die geval van ongespesifiseerde bevrore vrugte moet die voor​gestelde standaarde en vereistes skriftelik aan die Uitvoerende Beampte voorgelê word.  
Standaarde vir grade bevrore groente

6.
(1)
Keurgraad en Standaardgraad bevrore groente --

(a)
moet berei word van gesonde, vars, skoon en gewaste groente;

(b)
moet, behoudens die bepalings van paragrawe (c) en (d), vry wees van enige stof wat nie natuurliker wys deel van bevrore groente uitmaak nie, uitgesluit vreemde plantmateriaal;

(c)
mag slegs voedseladditiewe bevat wat ingevolge die Wet op Voedingsmiddels, Skoonheidsmiddels en Ontsmettingsmiddels, 1972 (Wet No. 54 van 1972) toelaatbaar is;

(d)
mag geen chemiese residu's bevat wat die voorgeskrewe maksimum residuperk oorskry nie:  Met dien verstande dat --

(i)
indien die voorgeskrewe maksimum residuperk van 'n invoer​land laer is as wat ingevolge die Wet op Misstowwe, Vee​voedsel, Landboumiddels en Veemiddels, 1947 (Wet No. 36 van 1947) toelaatbaar is, daar aan die invoerland se voorge​skrewe maksimum residuperk voldoen moet word; en

(ii)
die Uitvoerende Beampte toestemming mag verleen dat bevrore groente met 'n hoër maksimum residuperk uitgevoer word na lande waar hierdie verhoogde residuperk toelaatbaar is:  Met dien verstande voorts dat die uitvoerdokumente dien​ooreenkomstig met die naam van die invoerland geëndosseer word; en

(e)
moet 'n negatiewe peroksidase reaksie vir ensiemaktiwiteit, soos in item 18 omskryf, toon.

(2)
Behoudens die bepalings van subitem (1) moet Keurgraad en Standaard​graad bevrore groente voldoen aan die toepaslike standaarde en vereistes vir elke soort bevrore groente soos in Deel III uiteengesit.


(3)
In die geval van ongespesifiseerde bevrore groente moet die voorge​stelde standaarde en vereistes skriftelik aan die Uitvoerende Beampte voorgelê word.     
VEREISTES VIR HOUERS

Algemeen

7.
(1)
Houers waarin bevrore vrugte en bevrore groente verpak word, moet --

(a)
heel, nuut, skoon, vogbestand, geskik en sterk genoeg wees vir die verpakking en normale hantering van die bevrore vrugte en bevrore groente; 

(b)
nie 'n vreemde smaak of reuk of enige stof wat skadelik vir menslike gesondheid kan wees aan die bevrore vrugte en bevrore groente oordra nie;

(c)
sterk en stewig genoeg wees om te verseker dat die oor​spronklike vorm behoue sal bly en dit nie sal uitdy, induik, breek of skeur nie, tot die mate waar bevrore vrugte of bevrore groente beskadig word of 'n risiko bestaan dat bevrore groente of bevrore vrugte beskadig kan word, tydens normale opberging, hantering of vervoer;  en

(d)
behoorlik toegemaak wees op 'n wyse soos deur die aard daarvan toegelaat word.

(2)
Indien houers bevrore vrugte of bevrore groente in buitehouers verpak word, moet sodanige buitehouers heel, netjies en skoon wees.

VERPAKKINGSVEREISTES

Algemeen

8.
(1)
Bevrore vrugte en bevrore groente moet in die "free-flow"-vorm of bevrore blokvorm verpak word.

(2)
Tensy anders in hierdie standaarde en vereistes bepaal, mag bevrore vrugte en bevrore groente van verskillende soorte, grade of style nie saam in dieselfde houer verpak word nie.

(3)
Indien skriftelik deur die invoerder versoek, mag bevrore vrugte en bevrore groente nie grootte-gegradeer word nie.

Stapeling van buitehouers op palette
9.
Indien buitehouers wat bevrore vrugte of bevrore groente bevat gepalettiseer word, moet --

(a)
die palet skoon, onbeskadig en geskik wees en nie enige stof wat nadelig vir menslike gesondheid is aan die bevrore vrugte of bevrore groente oodra nie;

(b)
palette wat uit hout vervaardig is, sonder bas wees;

(c)
die palet vry van enige sigbare tekens van swamgroei wees;

(d)
die palet vry van Arthropodabesmetting wees;

(e)
die buitehouers stewig en haaks met mekaar en met die palet gestapel word;

(f)
slegs buitehouers van dieselfde afmetings in dieselfde laag op die palet gestapel word;  en

(g)
die buitehouers nie onderstebo op die palet gestapel word nie.

Vasgording van paletvragte

10.
(1)
'n Paletvrag buitehouers moet op 'n geskikte wyse gegord word.

MERKVEREISTES

11.
(1)
Kodemerke - Die naam of handelsmerk en fisiese adres van die onderneming wat die bevrore vrugte of bevrore groente berei het, tesame met die datum van bereiding daarvan, moet in kodevorm in duidelik leesbare en onuitwisbare letters op elke houer en buitehouer bevrore vrugte en bevrore groente gemerk word en moet skriftelik deur die Uitvoerende Beampte goedgekeur word.

(2)
Algemene besonderhede vir houers - Elke houer wat bevrore vrugte en bevrore groente bevat, moet in duidelik leesbare en onuitwisbare letters met die volgende besonderhede gemerk wees:

(a)
'n Juiste beskrywing van die inhoud daarvan wat die styl of style moet insluit:  Met dien verstande dat in die geval van deursigtige houers die styl of style nie aangedui hoef te word nie.
(b)
'n Aanduiding van die graad daarvan:  Met dien verstande dat die uitdrukking "Standaardgraad" deur die uitdrukking "Spyseniersgraad" vervang mag word.

(c)
Die netto massa van die inhoud daarvan soos vereis deur die Wet op Handelsmetrologie, 1973 (Wet No. 77 van 1973).

(d)
Die land van herkoms:  Met dien verstande dat geen afkortings of die uitdrukking "South Africa" alleenstaande gebruik mag word nie.

(3)
Algemene besonderhede vir buitehouers - Indien een of meer houers wat bevrore vrugte of bevrore groente bevat in 'n buitehouer verpak word, moet so 'n buitehouer in duidelik leesbare en onuitwisbare letters met die volgende besonderhede gemerk wees:

(a)
'n Juiste beskrywing van die inhoud daarvan wat die styl of style moet insluit:  Met dien verstande dat in die geval van deursigtige buitehouers die styl of style nie aangedui hoef te word nie.
(b)
'n Aanduiding van die graad daarvan:  Met dien verstande dat die uitdrukking "Standaardgraad" deur die uitdrukking "Spyseniersgraad" vervang mag word.

(c)
Die netto massa van die inhoud daarvan soos vereis deur die Wet op Handelsmetrologie, 1973 (Wet No. 77 van 1973).

(d)
Die land van herkoms:  Met dien verstande dat geen afkortings of die uitdrukking "South Africa" alleenstaande gebruik mag word nie.
(e)
Die aantal houers daarin verpak.
(4)
Behoudens die bepalings van subitems (1) en (2) en item 12 moet bevrore vrugte voldoen aan die bykomende merkvereistes, waar van toepassing, vir elke soort bevrore vrugte soos in Deel II uiteengesit.

(5)
Indien die invoerder dit so vereis, mag die houers en buitehouers, behoudens die bepalings van subitem (1), sonder enige merke uitgevoer word, indien die invoerder so skriftelik versoek:  Met dien verstande dat alle besonderhede wat ingevolge subitems (2) en (3)(f) vereis word, geëndosseer word op die uitvoer​sertifikaat wat die besending vergesel.
(6)
Indien 'n geregistreerde etiket op 'n houer aangebring is, mag daardie houer nie met die graad van die inhoud gemerk wees nie.

Verbode besonderhede

12.
Geen woord, merk, illustrasie, afbeelding of ander metode van begripsuitdrukking wat 'n wanvoorstelling behels of wat regstreeks of by implikasie 'n misleidende indruk skep of kan skep met betrekking tot die inhoud, gehalte of graad, mag op 'n houer of buitehouer wat bevrore vrugte en bevrore groente bevat, verskyn nie.

MONSTERNEMING

13.
(1)
Vir die doeleindes van 'n ondersoek ingevolge item 3(k), moet 'n inspekteur soos volg te werk gaan:

(a)
Onttrek 'n verteenwoordigende monster deur ewekansig die aantal houers in kolom 2 van Tabel 1 of Tabel 2, afhangende van die aard van die produk, teenoor die produksiegroep in kolom 1 van Tabel 1 of Tabel 2 te neem, met inagneming van die netto massa van elke houer.

(b)
Ondersoek uit elkeen van die houers wat vir die ondersoek onttrek is aan die hand van die standaarde en vereistes, 'n werkmonster wat verteenwoordigend van die inhoud van die houer is, en van 'n grootte of hoeveelheid, na gelang van die geval, soos voorgeskryf vir elke soort bevrore vrugte en bevrore groente.

(c)
Bepaal die aantal houers waarvan die inhoud nie aan die standaarde en vereistes voldoen nie.

(d)
Indien die aantal houers in paragraaf (c) verkry, die aantal houers in kolom 3 van Tabel 1 of Tabel 2 oorskry, moet so 'n besending afge​keur word.

(2)
'n Werkmonster moet, in die geval van bevrore vrugte en bevrore groente, voor ondersoek ontdooi en/of gekook word ooreenkomstig die aanwysings vir die bereiding daarvan wat op die etiket van die betrokke produk verskyn.

TABEL 1

BEMONSTERING VAN BEVRORE VRUGTE EN BEVRORE GROENTE WAT EEN​HEDE VAN SODANIGE GROOTTE EN AARD BEVAT DAT DIT GEREDELIK SKEIBAAR IS

[ITEM 13]

	1.
Netto massa is gelyk aan of minder as 454 g.



	Produksiegroep
	Monstergrootte
	Aanvaardingsgetal

	1
	2
	3

	 2 400 of minder


	3
	0

	  2 401 -   9 600


	6
	1

	  9 601 -  31 200


	13
	2


	 31 201 -  67 200


	21
	3

	 67 201 - 116 000


	29
	4

	116 001 - 182 400


	38
	5

	182 401 - 268 800


	48
	6

	meer as   268 800


	60
	7

	2.
Netto massa is meer as 454 g, maar hoogstens 1 135 g.



	Produksiegroep
	Monstergrootte
	Aanvaardingsgetal

	1
	2
	3

	 1 200 of minder
	3
	0

	 1 201  -   4 800
	6
	1

	 4 801  -  15 600
	13
	2

	15 601  -  33 600
	21
	3

	33 601  -  58 000
	29
	4

	58 001  -  91 200
	38
	5

	91 201  - 134 400
	48
	6

	meer as   134 400


	60
	7

	3.
Netto massa is meer as 1 135 g.



	Reken om na die gelykstaande aantal 1 135 g houers en gebruik item 2 van hierdie tabel om die produksiegroep, monstergrootte en aanvaardingsgetal te bepaal.




TABEL 2

BEMONSTERING VAN BEVRORE VRUGTE EN BEVRORE GROENTE WAT VAN 'N

VERGRUISDE, VLOEISTOF OF HOMOGENE AARD IS

[ITEM 13]

	1.
Enige tipe houer gelyk aan of minder as 454 g.



	Produksiegroep
	Monstergrootte
	Aanvaardingsgetal

	1
	2
	3

	  4 500 of minder
	3
	0

	  4 501 -  18 000
	6
	1

	 18 001 -  58 500
	13
	2

	 58 501 - 126 000
	21
	3

	126 001 - 217 000
	29
	4

	217 001 - 342 000
	38
	5

	342 001 - 504 000

meer as   504 000


	48

60
	6

7

	2.
Enige tipe houer meer as 454 g, maar hoogstens 1 702 g.



	Produksiegroep
	Monstergrootte
	Aanvaardingsgetal

	1
	2
	3

	  3 000 of minder
	3
	0

	  3 001  -  12 000
	6
	1

	 12 001  -  39 000
	13
	2

	 39 001  -  84 000
	21
	3

	 84 001  - 145 000
	29
	4

	145 001  - 228 000
	38
	5


	228 001  - 336 000
	48
	6

	meer as    336 000


	60
	7

	3.
Enige tipe houer meer as 1 702 g, maar hoogstens 4 540 g.



	Produksiegroep
	Monstergrootte
	Aanvaardingsgetal

	1
	2
	3

	  1 500 of minder
	3
	0

	  1 501 -  6 000
	6
	1

	  6 001 - 19 500
	13
	2

	 19 501 - 42 000
	21
	3

	 42 001 - 72 500
	29
	4

	 72 501 - 114 000
	38
	5

	114 001 - 168 000
	48
	6

	meer as   168 000


	60
	7

	4.
Enige tipe houer meer as 4 540 g.



	Reken om na die gelykstaande aantal 4 540 g houers en gebruik item 3 van hierdie tabel om die produksiegroep, monstergrootte en aanvaardingsgetal te bepaal.




ONDERSOEKMETODES

Beoordeling van houers, verpakking en voorstellings

14.
'n Inspekteur moet die besending en die monster van die besending visueel beoordeel ten einde te bepaal of die houers, verpakking en voorstelling aan die voorgeskrewe vereistes voldoen.
Verifiëring van merke

15.
'n Inspekteur moet die houers in die besending en die monster van die besending visueel beoordeel ten einde voldoening aan die voorgeskrewe merkvereistes te verifieer, deur --

(a)
hom of haarself te vergewis dat die houers gemerk is soos voorgeskryf; en

(b)
die akkuraatheid van die verklarings tydens inspeksie na te gaan.

Verifiëring van chemiese kontaminasie

16.
'n Inspekteur sal voldoening aan die vlakke van chemiese kontaminasie verifieer deur slegs sekere besendings volgens 'n risikogebaseerde plan te bemonster en monsters vir ontleding te stuur.

Bepaling van vryvog

17.
Vir die bepaling van die persentasie vryvog in 'n monster bevrore vrugte of groente, word die volle inhoud van 'n houer of minstens 1 kg, wat ook al die kleinste is, van òf die bevrore vrugte òf die bevrore groente, na gelang van die geval, op 'n sif met 'n 6 mm-maas en 'n deursnee van 300 mm gedreineer.  Bepaal die massa van die sif en plaas dan die monster op die sif en bepaal die totale massa daarvan.  Laat staan vir 'n tydperk van vier uur by 'n temperatuur van 20°C en bepaal weer die totale massa daarvan.  Die verlies in massa van vrywater word uitgedruk as 'n persentasie van die aanvanklike gevriesde massa van die monster.

Peroksidasetoets

18.
Vir die bepaling van ensiemaktiwiteit, word 'n peroksidasetoets soos volg uitgevoer, behalwe in die geval van alle vrugte, pampoen, murgpampoene, sampioene, uie, soet​rissies, heel- en jongwortels, aartappelprodukte, prei, seldery, tamaties en kool, in welke geval die toets nie nodig is nie:

(a)
Ontdooi 'n monster van bevrore groente en maak dit fyn in 'n vysel of sny die eenhede in die lengte deur sodat die saadlobbe of dwarssnitte ontbloot is.  'n Monster moet bestaan uit 10 eenhede in die geval van groot eenhede, en 20 g in die geval van klein eenhede.

(b)
Meng, net voor gebruik, gelyke hoeveelhede Guaiacol 0,5 persent waterige oplossing en waterstofperokside 1,5 persent [dit is een deel per 100 volume waterstofperokside gevoeg by 19 dele water op 'n (m/m)-basis].

(c)
Met die temperatuur van die monster en oplossing by kamertemperatuur, plaas die bereide monster in 'n geskikte houer en benat die monster òf saadlobbe òf dwarssnitte, na gelang van die geval, met die bereide oplos​sing:  Met dien verstande dat in die geval van 'n dispuut die toets herhaal moet word met beide die monster en oplossing se temperatuur by 20°C ± 1°C.

(d)
Indien daar binne 35 sekondes 'n rooibruin verkleuring sigbaar word, is die toets positief en dui dit op ensiemaktiwiteit en derhalwe onvoldoende blan​sjering:  Met dien verstande dat --

(i)
ligte stam- of skilreaksie binne hierdie tydperk as 'n negatiewe reaksie beskou sal word;

(ii)
in die geval van Brusselse spruite --

(aa)
'n maksimum van 20 persent volgens getal van die voor​geskrewe monster, 'n positiewe reaksie binne 20 sekondes mag toon;  en

(bb)
'n verkleuring wat tot die kern van die spruit beperk is, as 'n negatiewe reaksie beskou sal word;  en

(iii)
in die geval van broccoli en blomkool, 'n maksimum van 10 persent volgens getal van die voorgeskrewe monster, 'n positiewe reaksie binne 20 sekondes mag toon.

Netto Massa

19.
Vir die bepaling van die netto massa moet die volgende prosedure gevolg word: 

(a)
Onttrek ewekansig minstens 10 houers uit die produksiegroep.

(b)
Plaas elke houer op 'n skaal en noteer die massa daarvan.

(c)
Plaas nou 'n leë, nuwe, droë en skoon houer, soortgelyk aan die houers in die verteenwoordigende monster, op die skaal en noteer die massa daarvan.

(d)
Bereken die netto massa van elke houer deur die massa genoteer in paragraaf (c) van die massa genoteer in paragraaf (b) af te trek.

(e)
Die verskil tussen die werklike netto massa en die verklaarde netto massa moet binne die onnoukeurigheidsperke, soos in Tabel 3 uiteengesit, wees:  Met dien verstande dat die gemiddelde netto massa van die 10 of meer houers minstens gelyk aan of meer as die verklaarde netto massa moet wees.

TABEL 3

TOEGELATE ONNOUKEURIGHEIDSPERKE BY DIE BEPALING VAN NETTO MASSA

[ITEM 19]

	Hoeveelhede

(Verklaarde netto massa

van die houer)
	Onnoukeurigheidsperke

	
	Tekort
	Oormaat

	Tot 5 g
	10%
	15%

	Meer as 5 g en tot 10 g
	7%
	12%

	Meer as 10 g en tot 20 g
	4%
	8%

	Meer as 20 g en tot 50 g
	1,5 g
	3 g

	Meer as 50 g en tot 100 g
	2 g
	4 g

	Meer as 100 g en tot 200 g
	4 g
	8 g

	Meer as 200 g en tot 500 g
	7 g
	14 g

	Meer as 500g en tot 1 kg
	10 g
	20 g

	Meer as 1 kg en tot 2 kg
	15 g
	30 g

	Meer as 2 kg en tot 5 kg
	25 g
	50 g

	Meer as 5 kg en tot 10 kg
	50 g
	100 g

	Meer as 10 kg en tot 20 kg
	80 g
	160 g

	Meer as 20 kg en tot 50 kg
	125 g
	250 g

	Meer as 50 kg en tot 100 kg
	250 g
	500 g

	Meer as 100 kg
	0,25%
	0,5%


TEMPERATUURVEREISTES

20.
(1)
Die gemiddelde temperatuur van bevrore vrugte en bevrore groente gedurende enige 5 agtereenvolgende dae van opberging, mag nie -18°C oorskry nie: Met dien verstande dat die temperatuur op geen tydstip -15°C mag oorskry nie.

(2)
Bevrore vrugte en bevrore groente moet in geskikte en doeltreffend verkoelde of toereikend geïsoleerde eenhede vervoer word ten einde 'n temperatuur van -18°C te handhaaf en die temperatuur mag op geen tydstip -15°C oorskry nie.

DEEL II

SPESIFIEKE STANDAARDE EN VEREISTES VIR BEVRORE VRUGTE

BEVRORE AARBEIE

1.
Die standaarde en vereistes vir bevrore aarbeie is soos volg:

Woordomskrywing

(1)
Waar gebruik met betrekking tot aarbeie, beteken --

(a)
"gedisintegreerde" eenhede wat papgedruk is.

(b)
"onryp" aarbeie waarvan meer as 75 persent van die buite-opper​vlakte nog groen is.

(c)
"effens onryp" aarbeie waarvan tussen 25 en 75 persent van die buite-oppervlakte nog groen is.

(d)
"misvormde" aarbeie wat nie normaal ontwikkel is nie en waarvan die vrugtevlees harde gedeeltes bevat.

(e)
"oorryp/papperig" eenhede wat oormatig sag is of wat tot so 'n mate gedisintegreer het dat hulle hul normale vorm verloor het;
(f)
"ernstige afwyking" --

(i)
oorryp aarbeie wat neig om papperig te wees;

(ii)
eenhede met insekbeskadiging;

(iii)
gedisintegreerde en gedeeltelik droë aarbeie;

(iv)
onryp aarbeie;

(v)
oormatige afwerking in die geval van heelaarbeie;

(vi)
sanderigheid in die produk; of

(vii)
enige ander afwyking wat opsigtelik afbreuk doen aan die nor​male voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid aarbeie.

(g)
"geringe afwyking" --

(i)
effens oorryp aarbeie;

(ii)
effens onryp aarbeie;

(iii)
misvormde aarbeie;

(iv)
onvoldoende afwerking in die geval van heelaarbeie;

(v)
aarbeie wat oortrek is met sade; of

(vi)
enige ander afwyking wat tot 'n mindere mate afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid aarbeie.

Style en standaarde vir style

(2)
(a)
Bevrore aarbeie moet in een van die volgende style aangebied word:
(i)
Heelaarbeie.

(ii)
Aarbeihalwes.

(iii)
Aarbeiskywe.

(iv)
Aarbeiblokkies.


(b)
(i)
Heelaarbeie moet bestaan uit heel onbeskadigde aarbeie




waarvan die blomkelke en stingels verwyder is.

(ii)
Aarbeihalwes moet bestaan uit aarbeie wat in ongeveer twee ewegroot helftes gesny is.

(iii)
Aarbeiskywe moet bestaan uit aarbeie wat in onreëlmatig gevormde skywe gesny is.

(iv)
Aarbeiblokkies moet bestaan uit aarbeie wat in ongeveer kubusvormige eenhede gesny is.

(c)
Enige ander aanbieding van die produk is toelaatbaar:  Met dien verstande dat dit --

(i)
duidelik onderskei kan word van ander style wat in hierdie standaarde en vereistes aangebied word;

(ii)
voldoen aan alle ander vereistes van hierdie standaarde en vereistes, insluitende die toelaatbare afwykings wat van toe​passing is op die styl wat die meeste ooreenstem met die beoogde styl of style waarvoor daar ingevolge hierdie bepaling voorsiening gemaak sal word; en 

(iii)
toereikend op die etiket beskryf word om verwarring of mis​leiding van die verbruiker te voorkom.

(d)
Die byvoeging van droë suikers of stroop, soos deur die Wet op Voedingsmiddels, Skoonheidsmiddels en Ontsmettingsmiddels, 1972 (Wet No. 54 van 1972) toegelaat, is ook vir alle style van bevrore aarbeie toelaatbaar.

Werkmonstergrootte


(3)
Die werkmonstergrootte vir die betrokke style is soos volg:

(a)
Heelaarbeie - 50 eenhede.

(b)
Aarbeihalwes, -skywe en -blokkies - 300 g.

Gehaltestandaarde

(4)
Die gehaltestandaarde vir bevrore aarbeie is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Vryvog indien:


(i)
Blokbevrore

(ii)
Individueel snel-

bevrore
	Hoogstens 10%

Hoogstens 5%
	Soos vir Keurgraad

Soos vir Keurgraad

	(b)
Vrugtebestanddeel
	Vars, gesonde, skoon en ferm aarbeie
	Soos vir Keurgraad

	(c)
Kleur
	Goed, tipies van die kulti​var
	Soos vir Keurgraad

	(d)
Geur
	Goed, tipies van aarbeie
	Tipies van aarbeie

	(e)
Tekstuur
	Ferm dog sag


	Soos vir Keurgraad


	(f)

Eenvormigheid van grootte, indien grootte-gegradeer, in die geval van heelaarbeie
	Die deursnee van die grootste eenheid mag nie die deursnee van die kleinste eenheid met meer as 10 mm oorskry nie.
	*


*
Dui aan geen spesifikasie
Toelaatbare afwykings (per 50 eenhede of 300 g)
(5)
Die maksimum toelaatbare afwykings vir bevrore aarbeie is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Eenhede met 'n kleur wat af​wyk van die oorheersende kleur van die hoeveelheid in die geval van:
	
	

	(i)
Heelaarbeie
	5 eenhede per 50 eenhede
	10 eenhede per 50 eenhede

	(ii)
Ander style
	30 g per 300 g
	60 g per 300 g

	(b)
Voorkoms van vreemde plantmateriaal in die geval van:
	
	

	(i)
Heelaarbeie
	2 eenhede per 50 eenhede
	4 eenhede per 50 eenhede

	(ii)
Ander style
	2 eenhede per 300 g
	4 eenhede per 300 g

	(c)
Voorkoms in heelaarbeie van eenhede met:
	
	

	(i)
Ernstige afwykings
	3 eenhede per 50 eenhede
	 6 eenhede per 50 eenhede

	(ii)
Geringe afwykings
	6 eenhede per 50 eenhede
	10 eenhede per 50 eenhede

	(iii)
Totale afwykings#
	6 eenhede per 50 eenhede
	10 eenhede per 50 eenhede

	(d)
Voorkoms in ander style van eenhede met:
	
	


	(i)
Ernstige afwykings
	18 g per 300 g
	36 g per 300 g

	(ii)
Geringe afwykings
	36 g per 300 g
	72 g per 300 g

	(iii)
Totale afwykings#
	36 g per 300 g
	72 g per 300 g


#
Sodanige afwykings moet steeds binne die individueel gespesifiseerde perke wees

Addisionele merkvereistes


(6)
Behoudens die bepalings van item 11:  Deel I, moet elke houer wat bevrore aarbeie bevat, gemerk wees --

(a)
met die uitdrukking --

(i)
"Grootte-Gegradeer" of "Gekalibreer" of enige ander woord of woorde met 'n soortgelyke betekenis indien die aarbeie grootte-gegradeer is; of

(ii)
"Gemengde Groottes" of "Ongekalibreer" of enige ander woord of woorde met 'n soortgelyke betekenis indien die aarbeie nie grootte-gegradeer is nie; en

(b)
in samehang met of in die onmiddellike nabyheid van die produk​benaming, met 'n aanduiding van die verpakkingsmedium op die vol​gende wyse, indien berei met droë suikers of stroop:

"met x" (waar 'x' die naam van die versoeter aandui).

BEVRORE APPELKOSE

2.
Die standaarde en vereistes vir bevrore appelkose is soos volg:

Woordomskrywing

(1)
Waar gebruik met betrekking tot appelkose, beteken --

(a)
"veselagtig" eenhede met taai vesels wat onaangenaam is wanneer dit geëet word.

(b)
"oorryp/pap" eenhede wat oormatig sag is of wat tot so 'n mate gedisintegreer het dat hulle hul normale vorm verloor het.

(c)
"pitmateriaal", in die geval van alle style uitgesonderd heelappelkose, pitte en dele van pitte wat hard en skerp is en wat minstens 1,5 mm in enige dimensie is.

(d)
"skil" skil wat aan die appelkoosvlees vaskleef of wat los in die houer gevind word:  Met dien verstande dat dit nie as 'n afwyking beskou sal word in die geval van "Ongeskilde" style nie.

(e)
"ernstige afwyking" --

(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 25 mm2 in die geval van heelappelkose en appel​kooshalwes, en meer as 9 mm2 in die geval van ander style;

(ii)
eenhede met pitmateriaal (heelappelkose uitgesluit);

(iii)
eenhede met insekbeskadiging;

(iv)
oorryp/pap eenhede;

(v)
eenhede wat te veel afgewerk is;

(vi)
eenhede met skil-oorblyfsels waarvan die gesamentlike opper​vlakte meer as 25 mm2 is; of

(vii)
enige ander afwyking wat opsigtelik afbreuk doen aan die nor​male voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid appelkose.

(f)
"geringe afwyking" --

(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van tussen 2 mm2 en 25 mm2 in die geval van heelappelkose en appelkooshalwes, en tussen 2 mm2 en 9 mm2 in die geval van ander style;
(ii)
'n eenheid geaffekteer deur ligte verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 25 mm2 in die geval van heelappelkose en appel​kooshalwes, en meer as 9 mm2 in die geval van ander style;

(iii)
eenhede met skil-oorblyfsels waarvan die gesamentlike opper​vlakte minder as 25 mm2 is; of

(iv)
enige ander afwyking wat tot 'n mindere mate afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid appelkose.

Style en standaarde vir style
(2)
(a)
Bevrore appelkose moet in een van die volgende style aangebied word:

(i)
Heelappelkose.

(ii)
Appelkooshalwes.

(iii)
Appelkoosskywe.

(iv)
Appelkoosblokkies.

(b)
(i)
Heelappelkose moet bestaan uit heel appelkose waarvan die pitte nie verwyder is nie en wat geskil of ongeskil mag wees.

(ii)
Appelkooshalwes moet bestaan uit appelkose waarvan die pitte verwyder is en wat in ongeveer twee ewegroot helftes langs die naat vanaf die stingel na die punt gesny is en wat geskil of ongeskil mag wees.

(iii)
Appelkoosskywe moet bestaan uit appelkose waarvan die pitte verwyder is en wat in wigvormige eenhede gesny is en wat geskil of ongeskil mag wees.

(iv)
Appelkoosblokkies moet bestaan uit appelkose waarvan die pitte verwyder is en wat in ongeveer kubusvormige eenhede gesny is en wat geskil of ongeskil mag wees.

(c)
Enige ander aanbieding van die produk is toelaatbaar:  Met dien ver​stande dat dit --

(i)
duidelik onderskei kan word van ander style wat in hierdie standaarde en vereistes aangebied word;

(ii)
voldoen aan alle ander vereistes van hierdie standaarde en vereistes, insluitende die toelaatbare afwykings wat van toe​passing is op die styl wat die meeste ooreenstem met die beoogde styl of style waarvoor daar ingevolge hierdie bepaling voorsiening gemaak sal word; en

(iii)
toereikend op die etiket beskryf word om verwarring of mis​leiding van die verbruiker te voorkom.

(d)
Die byvoeging van droë suikers of stroop, soos deur die Wet op Voedingsmiddels, Skoonheidsmiddels en Ontsmettingsmiddels, 1972 (Wet No. 54 van 1972) toegelaat, is ook vir alle style van bevrore appelkose toelaatbaar.

Werkmonstergrootte

(3)
Die werkmonstergrootte vir die betrokke style is soos volg:

(a)
Heelappelkose - 20 eenhede.

(b)
Appelkooshalwes - 30 eenhede.

(c)
Appelkoosskywe - 500 g.

(d)
Appelkoosblokkies - 300 g.

Gehaltestandaarde

(4)
Die gehaltestandaarde vir bevrore appelkose is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Vryvog indien:

(i)
Blokbevrore
(ii)
Individueel snelbevrore

	Hoogstens 10%

Hoogstens 5%
	Soos vir Keurgraad

Soos vir Keurgraad

	(b)
Vrugtebestanddeel
	Vars, gesonde en skoon appelkose
	Soos vir Keurgraad

	(c)
Kleur
	Goed, tipies van die betrokke kultivar
	Tipies van die betrokke kultivar

	(d)
Geur
	Goed, tipies van appelkose
	Tipies van appelkose

	(e)
Tekstuur
	Ferm dog sag met geen veselagtige of papperige dele nie


	Soos vir Keurgraad


Toelaatbare afwykings (per 20 eenhede, 30 eenhede, 300 g of 500 g)

(5)
Die maksimum toelaatbare afwykings vir bevrore appelkose is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Eenhede met 'n kleur wat afwyk van die oorheersende kleur van die hoeveelheid in die geval van:
	
	

	(i)
Heelappelkose
	1 eenheid per 20 eenhede
	2 eenhede per 20 eenhede

	(ii)
Appelkoos​halwes
	2 eenhede per 30 eenhede
	4 eenhede per 30 eenhede

	(iii)
Appelkoos​skywe
	50 g per 500 g
	100 g per 500 g

	(iv)
Appelkoos-blokkies
	30 g per 300 g
	60 g per 300 g

	(b)
Voorkoms van vreemde plant​materiaal in die geval van:
	
	

	(i)
Heelappelkose
	1 eenheid per 20 eenhede
	2 eenhede per 20 eenhede

	(ii)
Appelkoos​halwes
	1 eenheid per 30 eenhede
	2 eenhede per 30 eenhede

	(iii)
Appelkoos​skywe
	1 eenheid per 500 g
	2 eenhede per 500 g

	(iv)
Appelkoos-blokkies


	1 eenheid per 300 g
	2 eenhede per 300 g


	(c)
Voorkoms in heel-appelkose van eenhede met:
	
	

	(i)
Ernstige afwykings


	2 eenhede per 20 eenhede
	4 eenhede per 20 eenhede

	(ii)
Geringe afwykings
	4 eenhede per 20 eenhede
	6 eenhede per 20 eenhede

	(iii)
Totale afwykings#

	4 eenhede per 20 een-hede:  Met dien verstande dat slegs 1 eenheid pitfragmente mag bevat


	6 eenhede per 20 een-hede:  Met dien verstande dat slegs 1 eenheid pitfragmente mag bevat

	(d)
Voorkoms in appel-kooshalwes van eenhede met:
	
	

	(i)
Ernstige afwykings
	2 eenhede per 30 eenhede
	4 eenhede per 30 eenhede

	(ii)
Geringe afwykings
	2 eenhede per 30 eenhede
	6 eenhede per 30 eenhede

	(iii)
Totale afwykings#

	3 eenhede per 30 een-hede:  Met dien verstande dat slegs 1 eenheid pitfragmente mag bevat
	6 eenhede per 30 een-hede:  Met dien verstande dat slegs 1 eenheid pitfragmente mag bevat

	(iv)
Buitenaat​snitte wat 6 mm oorskry
	7 eenhede per 30 eenhede
	*

	(e)
Voorkoms in appel-koosskywe van eenhede met:
	
	

	(i)
Ernstige afwykings
	20 g per 500 g
	40 g per 500 g

	(ii)
Geringe af​wykings
	60 g per 500 g
	100 g per 500 g


	(iii)
Totale afwy​kings#

	60 g per 500 g:  Met dien verstande dat slegs 1 eenheid pitfragmente mag bevat


	100 g per 500 g:  Met dien verstande dat slegs 1 eenheid pit​fragmente mag bevat

	(f)
Voorkoms in appel-koosblokkies van eenhede met:
	
	

	(i)
Ernstige afwykings
	12 g per 300 g
	24 g per 300 g

	(ii)
Geringe afwykings
	36 g per 300 g
	72 g per 300 g

	(iii)
Totale afwykings#

	36 g per 300 g:  Met dien verstande dat slegs 1 eenheid pitfragmente mag bevat


	72 g per 300 g:  Met dien verstande dat slegs 1 eenheid pitfrag​mente mag bevat


*
Dui aan geen spesifikasie

#
Sodanige afwykings moet steeds binne die individueel gespesifiseerde perke wees
Addisionele merkvereistes

(6)
Behoudens die bepalings van item 11:  Deel I, moet elke houer wat bevrore appelkose bevat, gemerk wees, in samehang met of in die onmiddellike nabyheid van die produkbenaming, met 'n aanduiding van die verpakkingsmedium op die volgende wyse, indien berei met droë suikers of stroop:

"met x" (waar 'x' die naam van die versoeter aandui).

BEVRORE PERE

3.
Die standaarde en vereistes vir bevrore pere is soos volg:

Woordomskrywing

(1)
Waar gebruik met betrekking tot pere, beteken --

(a)
"veselagtig" eenhede met taai vesels wat onaangenaam is wanneer dit geëet word.

(b)
"oorryp/pap" eenhede wat oormatig sag is of tot so 'n mate gedis​integreer het dat hulle hul normale vorm verloor het.

(c)
"skil" skil wat aan die peervlees vaskleef of wat los in die houer gevind word.

(d)
"ernstige afwyking" --

(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 25 mm2 in die geval van peerhalwes, en meer as 9 mm2 in die geval van ander style;

(ii)
eenhede met insekbeskadiging;

(iii)
oorryp/pap eenhede;

(iv)
eenhede met skil-oorblyfsels waarvan die gesamentlike opper​vlakte meer as 25 mm2 is; 

(v)
eenhede wat te veel afgewerk is; of

(vi)
enige ander afwyking wat opsigtelik afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid pere.

(e)
"geringe afwyking" --

(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van tussen 2 mm2 en 25 mm2 in die geval van peerhalwes, en tussen 2 mm2 en 9 mm2 in die geval van ander style;

(ii)
'n eenheid geaffekteer deur ligte verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 25 mm2 in die geval van peerhalwes, en meer as 9 mm2 in die geval van ander style;

(iii)
eenhede met skil-oorblyfsels waarvan die gesamentlike opper​vlakte minder as 25 mm2 is; of

(iv)
enige ander afwyking wat tot 'n mindere mate afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid pere.

Style en standaarde vir style
(2)
(a)
Bevrore pere moet in een van die volgende style aangebied word:

(i)
Peerhalwes.

(ii)
Peerskywe.

(iii)
Peerblokkies.

(b)
(i)
Peerhalwes moet bestaan uit geskilde pere waarvan die kern verwyder is en wat in ongeveer twee ewegroot dele gesny is.

(ii)
Peerskywe moet bestaan uit geskilde pere waarvan die kern verwyder is en wat in ongeveer ewegroot wigvormige eenhede gesny is.

(iii)
Peerblokkies moet bestaan uit geskilde pere waarvan die kern verwyder is en wat in ongeveer kubusvormige eenhede gesny is.

(c)
Enige ander aanbieding van die produk is toelaatbaar:  Met dien verstande dat dit --

(i)
duidelik onderskei kan word van ander style wat in hierdie standaarde en vereistes aangebied word;

(ii)
voldoen aan alle ander vereistes van hierdie standaarde en vereistes, insluitende die toelaatbare afwykings wat van toe​passing is op die styl wat die meeste ooreenstem met die beoogde styl of style waarvoor daar ingevolge hierdie bepaling voorsiening gemaak sal word; en

(iii)
toereikend op die etiket beskryf word om verwarring of mis​leiding van die verbruiker te voorkom.

(d)
Die byvoeging van droë suikers of stroop, soos deur die Wet op Voe​dingsmiddels, Skoonheidsmiddels en Ontsmettingsmiddels, 1972 (Wet No. 54 van 1972) toegelaat, is ook vir alle style van bevrore pere toelaatbaar.

Werkmonstergrootte

(3)
Die werkmonstergrootte vir die betrokke style is soos volg:

(a)
Peerhalwes - 30 eenhede.

(b)
Peerskywe - 500 g.

(c)
Peerblokkies - 300 g.

Gehaltestandaarde


(4)
Die gehaltestandaarde vir bevrore pere is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Vryvog indien:

(i)
Blokbevrore

(ii)
Individueel snelbevrore


	Hoogstens 10%

Hoogstens 5%
	Soos vir Keurgraad

Soos vir Keurgraad

	(b)
Vrugtebestanddeel
	Vars, gesonde en skoon pere


	Soos vir Keurgraad

	(c)
Kleur
	Goed, tipies van die betrokke kultivar


	Tipies van die betrokke kultivar

	(d)
Geur
	Goed, tipies van pere
	Tipies van pere



	(e)
Tekstuur
	Ferm dog sag met geen veselagtige of papperige dele nie
	Soos vir Keurgraad


Toelaatbare afwykings (per 20 eenhede, 30 eenhede, 300 g of 500 g)

(5)
Die maksimum toelaatbare afwykings vir bevrore pere is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Eenhede met 'n kleur wat afwyk van die oor​heersende kleur van die hoeveelheid in die geval van:
	
	

	(i)
Peerhalwes
	2 eenhede per 30 eenhede
	4 eenhede per 30 eenhede

	(ii)
Peerskywe
	50 g per 500 g
	100 g per 500 g

	(iii)
Peerblokkies
	30 g per 300 g
	60 g per 300 g


	(b)
Voorkoms van vreemde plantmateriaal in die geval van:


	
	

	(i)
Peerhalwes
	1 eenheid per 30 eenhede
	2 eenhede per 30 eenhede



	(ii)
Peerskywe
	1 eenheid per 500 g
	2 eenhede per 500 g

	(iii)
Peerblokkies
	1 eenheid per 300 g
	2 eenhede per 300 g

	(c)
Voorkoms in peerhal-wes van eenhede met:
	
	

	(i)
Ernstige af​wykings
	2 eenhede per 30 eenhede
	4 eenhede per 30 eenhede

	(ii)
Geringe af​wykings
	2 eenhede per 30 eenhede
	4 eenhede per 30 eenhede

	(iii)
Totale af​wykings#
	3 eenhede per 30 eenhede
	6 eenhede per 30 eenhede

	(d)
Voorkoms in peersky​we van eenhede met:
	
	

	(i)
Ernstige af​wykings
	20 g per 500 g
	40 g per 500 g

	(ii)
Geringe af​wykings
	60 g per 500 g
	100 g per 500 g

	(iii)
Totale af​wykings#

	60 g per 500 g
	100 g per 500 g

	(e)
Voorkoms in peerblok​kies van eenhede met:
	
	

	(i)
Ernstige af​wykings
	12 g per 300 g
	24 g per 300 g

	(ii)
Geringe af​wykings
	36 g per 300 g
	72 g per 300 g


	(iii)
Totale af​wykings#

	36 g per 300 g
	72 g per 300 g


#
Sodanige afwykings moet steeds binne die individueel gespesifiseerde perke wees
Addisionele merkvereistes

(6)
Behoudens die bepalings van item 11:  Deel I, moet elke houer wat bevrore pere bevat, gemerk wees, in samehang met of in die onmiddellike nabyheid van die produkbenaming, met 'n aanduiding van die verpakkingsmedium op die volgende wyse, indien berei met droë suikers of stroop:

"met x" (waar 'x' die naam van die versoeter aandui).

BEVRORE PERSKES

4.
Die standaarde en vereistes vir bevrore perskes is soos volg:

Woordomskrywing

(1)
Waar gebruik met betrekking tot perskes, beteken --

(a)
"veselagtig" eenhede met taai vesels wat onaangenaam is wanneer dit geëet word.

(b)
"oorryp/pap" eenhede wat oormatig sag is of tot so 'n mate gedis​integreer het dat hulle hul normale vorm verloor het.

(c)
"pitfragmente" stukkies pit wat hard en skerp is en pitverlengings wat hard en donker is en wat minstens 1,5 mm in enige dimensie is.

(d)
"skil" skil wat aan die perskevlees vaskleef of wat los in die houer gevind word.

(e)
"ernstige afwyking" --

(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 25 mm2 in die geval van heelperskes, perskehalwes en -kwarte, en meer as 9 mm2 in die geval van ander style;

(ii)
eenhede met pitfragmente (heelperskes uitgesluit);

(iii)
eenhede met insekbeskadiging;

(iv)
oorryp/pap eenhede;

(v)
eenhede wat te veel afgewerk is;

(vi)
eenhede met skil-oorblyfsels waarvan die gesamentlike opper​vlakte meer as 25 mm2 is; of

(vii)
enige ander afwyking wat opsigtelik afbreuk doen aan die nor​male voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid perskes.

(f)
"geringe afwyking" --

(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van tussen 2 mm2 en 25 mm2 in die geval van heelperskes, perske​halwes en -kwarte, en tussen 2 mm2 en 9 mm2 in die geval van ander style;

(ii)
'n eenheid geaffekteer deur ligte verkleuring, óf as 'n enkel let​sel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 25 mm2 in die geval van heelperskes, perskehalwes en -kwarte, en meer as 9 mm2 in die geval van ander style;

(iii)
eenhede met skil-oorblyfsels waarvan die gesamentlike opper​vlakte minder as 25 mm2 is; of

(iv)
enige ander afwyking wat tot 'n mindere mate afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid perskes.

Style en standaarde vir style
(2)
(a)
Bevrore perskes moet in een van die volgende style aangebied word:

(i)
Heelperskes.

(ii)
Perskehalwes.

(iii)
Perskekwarte.

(iv)
Perskeskywe.

(v)
Perskestukkies.

(vi)
Perskeblokkies.

(b)
(i)
Heelperskes moet bestaan uit geskilde heelperskes waarvan die pitte nie verwyder is nie.

(ii)
Perskehalwes moet bestaan uit geskilde perskes waarvan die pitte verwyder is en wat in ongeveer twee ewegroot dele gesny is.

(iii)
Perskekwarte moet bestaan uit geskilde perskes waarvan die pitte verwyder is en wat in ongeveer vier ewegroot dele langs die lengte-as gesny is.

(iv)
Perskeskywe moet bestaan uit geskilde perskes waarvan die pitte verwyder is en wat in ongeveer ewegroot wigvormige eenhede gesny is.

(v)
Perskestukkies moet bestaan uit geskilde perskes waarvan die pitte verwyder is en wat in reëlmatige of onreëlmatige vorms en groottes gesny is.

(vi)
Perskeblokkies moet bestaan uit geskilde perskes waarvan die pitte verwyder is en wat in ongeveer kubusvormige eenhede gesny is.

(c)
Enige ander aanbieding van die produk is toelaatbaar:  Met dien verstande dat dit --

(i)
duidelik onderskei kan word van ander style wat in hierdie standaarde en vereistes aangebied word;

(ii)
voldoen aan alle ander vereistes van hierdie standaarde en vereistes, insluitende die toelaatbare afwykings wat van toe​passing is op die styl wat die meeste ooreenstem met die beoogde styl of style waarvoor daar ingevolge hierdie bepaling voorsiening gemaak sal word; en

(iii)
toereikend op die etiket beskryf word om verwarring of mis​leiding van die verbruiker te voorkom.

(d)
Die byvoeging van droë suikers of stroop, soos deur die Wet op Voedingsmiddels, Skoonheidsmiddels en Ontsmettingsmiddels, 1972 (Wet No. 54 van 1972) toegelaat, is ook vir alle style van bevrore perskes toelaatbaar.

Werkmonstergrootte

(3)
Die werkmonstergrootte vir die betrokke style is soos volg:
(a)
Heelperskes - 20 eenhede.

(b)
Perskehalwes en -kwarte - 30 eenhede.

(c)
Perskeskywe - 500 g.

(d)
Perskestukkies en -blokkies - 300 g.

Gehaltestandaarde

(4)
Die gehaltestandaarde vir bevrore perskes is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Vryvog indien:

(i)
Blokbevrore

(ii)
Individueel snelbevrore


	Hoogstens 10%

Hoogstens 5%
	Soos vir Keurgraad

Soos vir Keurgraad

	(b)
Vrugtebestanddeel
	Vars, gesonde en skoon perskes 


	Soos vir Keurgraad

	(c)
Kleur
	Goed, tipies van die betrokke kultivar


	Tipies van die betrokke kultivar

	(d)
Geur
	Goed, tipies van perskes


	Tipies van perskes

	(e)
Tekstuur
	Ferm dog sag met geen veselagtige of papperige dele nie
	Soos vir Keurgraad


Toelaatbare afwykings (per 20 eenhede, 30 eenhede, 300 g of 500 g)

(5)
Die maksimum toelaatbare afwykings vir bevrore perskes is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Eenhede met 'n kleur wat afwyk van die oorheersende kleur van die hoeveelheid in die geval van:
	
	


	(i)
Heelperskes
	1 eenheid per 20 eenhede
	2 eenhede per 20 eenhede



	(ii)
Perskehalwes en -kwarte
	2 eenhede per 30 eenhede
	4 eenhede per 30 eenhede

	(iii)
Perskeskywe
	50 g per 500 g
	100 g per 500 g

	(iv)
Ander style

	30 g per 300 g
	60 g per 300 g

	(b)
Voorkoms van vreemde plant​materiaal in die geval van:
	
	

	(i)
Heelperskes
	1 eenheid per 20 eenhede
	2 eenhede per 20 eenhede

	(ii)
Perskehalwes en -kwarte
	1 eenheid per 30 eenhede
	2 eenhede per 30 eenhede

	(iii)
Perskeskywe
	1 eenheid per 500 g
	2 eenhede per 500 g

	(iv)
Ander style

	1 eenheid per 300 g
	2 eenhede per 300 g

	(c)
Voorkoms in heel​perskes van eenhede met:
	
	

	(i)
Ernstige afwykings
	2 eenhede per 20 eenhede
	4 eenhede per 20 eenhede

	(ii)
Geringe afwykings
	4 eenhede per 20 eenhede
	6 eenhede per 20 eenhede

	(iii)
Totale afwykings#

	4 eenhede per 20 eenhe-de:  Met dien verstande dat slegs 1 eenheid pit- fragmente mag bevat
	6 eenhede per 20 een​hede:  Met dien ver​stande dat slegs 1 een​heid pitfragmente mag bevat

	(d)
Voorkoms in perske-halwes en -kwarte van eenhede met:


	
	

	(i)
Ernstige afwykings
	2 eenhede per 30 eenhede
	4 eenhede per 30 eenhede


	(ii)
Geringe afwykings
	2 eenhede per 30 eenhede
	4 eenhede per 30 eenhede

	(iii)
Totale afwykings#

	3 eenhede per 30 eenhe-de:  Met dien verstande dat slegs 1 eenheid pitfrag​mente mag bevat


	6 eenhede per 30 een​hede:  Met dien verstan​de dat slegs 1 eenheid pitfragmente mag bevat

	(e)
Voorkoms in perske-skywe van eenhede met:
	
	

	(i)
Ernstige afwykings
	20 g per 500 g
	40 g per 500 g

	(ii)
Geringe afwykings
	60 g per 500 g
	100 g per 500 g

	(iii)
Totale afwykings#
	60 g per 500 g:  Met dien verstande dat slegs 1 een​heid pitfragmente mag bevat


	100 g per 500 g:  Met dien verstande dat slegs 1 eenheid pitfrag​mente mag bevat

	(f)
Voorkoms in ander style van eenhede met:
	
	

	(i)
Ernstige afwykings
	12 g per 300 g
	24 g per 300 g

	(ii)
Geringe afwykings
	36 g per 300 g
	72 g per 300 g

	(iii)
Totale afwykings#
	36 g per 300 g:  Met dien verstande dat slegs 1 een​heid pitfragmente mag bevat
	72 g per 300 g:  Met dien verstande dat slegs 1 eenheid pitfragmente mag bevat


#
Sodanige afwykings moet steeds binne die individueel gespesifiseerde perke wees

Addisionele merkvereistes

(6)
Behoudens die bepalings van item 11:  Deel I, moet elke houer wat bevrore perskes bevat, gemerk wees, in samehang met of in die onmiddellike nabyheid van die produkbenaming, met 'n aanduiding van die verpakkingsmedium op die volgende wyse, indien berei met droë suikers of stroop:

"met x" (waar "x" die naam van die versoeter aandui).
BEVRORE SITRUSVRUGTE

5.
Die standaarde en vereistes vir bevrore sitrusvrugte is soos volg:

Woordomskrywing

(1)
Waar gebruik met betrekking tot sitrusvrugte, beteken --

(a)
"oorryp" eenhede wat sag en pap is.

(b)
"onryp" sitrusvrugte wat hard is en waarvan die skil aan die vrugte​vlees vaskleef en waarvan tussen 60 en 65 persent van die buite-oppervlakte groen is.

(c)
"geringe onrypheid" sitrusvrugte wat hard is en waarvan die skil aan die vrugtevlees vaskleef en waarvan tussen 20 en 60 persent van die buite-oppervlak groen is.

(d)
"ernstige afwyking" --

(i)
oorryp eenhede wat neig om pap te wees;

(ii)
eenhede met insekbeskadiging;

(iii)
droë segmente;

(iv)
onryp sitrusvrugte; of

(v)
enige ander afwyking wat opsigtelik afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid sitrusvrugte.

(e)
"geringe afwyking" --

(i)
geringe oorryp sitrusvrugte;

(ii)
geringe onryp sitrusvrugte;  of
(iii)
enige ander afwyking wat tot 'n  mindere mate afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid sitrusvrugte.

Style en standaarde vir style

(2)
(a)
Bevrore sitrusvrugte moet in een van die volgende style aangebied word: 

(i)
Heel sitrusvrugte.

(ii)
Sitrusvrughalwes.

(iii)
Sitrusvrugsegmente.

(iv)
Sitrusvrugstukke (gehalveerde segmente).

(b)
(i)
Heel sitrusvrugte moet bestaan uit heel onbeskadigde sitrus​vrugte waarvan die stammetjies verwyder is.

(ii)
Sitrusvrughalwes moet bestaan uit sitrusvrugte wat in twee ongeveer gelyke dele gesny is en waarvan die skil steeds aangeheg is.

(iii)
Sitrusvrugsegmente moet bestaan uit sitrusvrugte wat in segmente verdeel is waarvan óf die skil en huisvliesies aange​heg óf die skil en huisvliesies verwyder is.

(iv)
Sitrusvrugstukke (gehalveerde segmente) moet bestaan uit sitrusvrugsegmente waarvan die skil en huisvliesies verwyder is en wat in twee ongeveer ewegroot dele gesny is.

(c)
Enige ander aanbieding van die produk is toelaatbaar:  Met dien verstande dat dit --

(i)
duidelik onderskei kan word van ander style wat in hierdie standaarde en vereistes aangebied word;

(ii)
voldoen aan alle ander vereistes van hierdie standaarde en vereistes, insluitende die toelaatbare afwykings wat van toepassing is op die styl wat die meeste ooreenstem met die beoogde styl of style waarvoor daar ingevolge hierdie bepaling voorsiening gemaak sal word; en
(iii)
toereikend op die etiket beskryf word om verwarring of misleiding van die verbruiker te voorkom.

(d)
Die byvoeging van droë suikers of stroop, soos deur die Wet op Voedingsmiddels, Skoonheidsmiddels en Ontsmettingsmiddels, 1972 (Wet No. 54 van 1972) toegelaat, is ook vir alle style van bevrore sitrusvrugte toelaatbaar.
Werkmonstergrootte

(3)
Die werkmonstergrootte vir die betrokke style is soos volg:

(a)
Heel sitrusvrugte - 20 eenhede.

(b)
Sitrusvrughalwes - 30 eenhede.

(c)
Sitrusvrugsegmente en sitrusvrugstukke (gehalveerde segmente) - 300 g.

Gehaltestandaarde

(4)
Die gehaltestandaarde vir bevrore sitrusvrugte is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Vryvog indien:
(i)
Blokbevrore

(ii)
Individueel snelbevrore

	Hoogstens 10%

Hoogstens 5%
	Soos vir Keurgraad

Soos vir Keurgraad

	(b)
Vrugtebestanddeel
	Vars, gesonde, skoon en ferm sitrusvrugte
	Soos vir Keurgraad

	(c)
Kleur
	Goed, tipies van die betrokke sitrusvrug kultivar 
	Tipies van die betrokke sitrusvrug kultivar

	(d)
Geur
	Goed, tipies van die betrokke sitrusvrug kultivar 
	Tipies van die betrokke sitrusvrug kultivar



	(e)
Tekstuur
	Ferm maar sag met geen veselagtige of pap dele nie
	Soos vir Keurgraad

	(f)
Eenvormigheid  van grootte, indien grootte-gegradeer, in die geval van heel sitrusvrugte
	Die deursnee van die grootste eenheid mag nie die deursnee van die kleinste eenheid met meer as 10 mm oorskry nie.
	Die deursnee van die grootste eenheid mag nie die deursnee van die kleinste eenheid met meer as 15 mm oorskry nie.


Toelaatbare afwykings (per 20 eenhede, 30 eenhede of 300 g)

(5)
Die maksimum toelaatbare afwykings vir bevrore sitrusvrugte is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Eenhede met 'n kleur wat afwyk van die oorheer​sende kleur van die hoe​veelheid in die geval van:


	
	

	(i)
Heel sitrusvrugte
	2 eenhede per 20 eenhede
	4 eenhede per 20 eenhede

	(ii)
Sitrusvrughalwes
	3 eenhede per 30 eenhede
	6 eenhede per 30 eenhede

	(iii)
Ander style

	30 g per 300 g
	60 g per 300 g

	(b)
Voorkoms van vreemde plantmateriaal in die geval van:
	
	

	(i)
Heel sitrusvrugte
	4 eenhede per 20 eenhede
	4 eenhede per 20 eenhede

	(ii)
Sitrusvrughalwes
	4 eenhede per 30 eenhede
	4 eenhede per 30 eenhede

	(iii)
Ander style

	4 eenhede per 300 g
	4 eenhede per 300 g

	(c)
Voorkoms in heel sitrus​vrugte van eenhede met:
	
	

	(i)
Ernstige afwykings
	2 eenhede per 20 eenhede
	4 eenhede per 20 eenhede

	(ii)
Geringe afwykings
	4 eenhede per 20 eenhede
	8 eenhede per 20 eenhede

	(iii)
Totale afwykings#
	4 eenhede per 20 eenhede
	8 eenhede per 20 eenhede

	(d)
Voorkoms in sitrusvrug​halwes van eenhede met:


	
	


	(i)
Ernstige afwykings
	2 eenhede per 30 eenhede
	4 eenhede per 30 eenhede

	(ii)
Geringe afwykings
	4 eenhede per 30 eenhede


	8 eenhede per 30 eenhede

	(iii)
Totale afwykings#

	4 eenhede per 30 eenhede


	8 eenhede per 30 eenhede

	(e)
Voorkoms in ander style van eenhede met:
	
	

	(i)
Ernstige afwykings


	12 g per 300 g
	24 g per 300 g

	(ii)
Geringe afwykings
	12 g per 300 g
	24 g per 300 g

	(iii)
Totale afwykings#
	20 g per 300 g
	30 g per 300 g


#
Sodanige afwykings moet steeds binne die individueel gespesifiseerde perke wees

Addisionele merkvereistes

(6)
Behoudens die bepalings van item 11:  Deel I, moet elke houer wat bevrore sitrusvrugte bevat, gemerk wees --
(a)
met die uitdrukking --

(i)
"Grootte-Gegradeer" of "Gekalibreer" of enige ander woord of woorde met 'n soorgelyke betekenis indien die sitrusvrugte grootte-gegradeer is; of

(ii)
"Gemengde Groottes" of "Ongekalibreer" of enige ander woord of woorde met 'n soorteglyke betekenis indien die sitrusvrugte nie grootte-gegradeer is nie;  en

(b)
in samehang met of in die onmiddellike nabyheid van die produkbenaming, met 'n aanduiding van die verpakkingsmedium op die volgende wyse, indien berei met droë suikers of stroop:

"met x" (waar 'x' die naam van die versoeter aandui).

BEVRORE SPANSPEK

6.
Die standaarde en vereistes vir bevrore spanspek is soos volg:
Woordomskrywing

(1)
Waar gebruik met betrekking tot spanspek, beteken --

(a)
"ernstige afwyking" --
(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 6 mm2 in die geval van alle style;

(ii)
eenhede met insekbeskadiging; of

(iii)
enige ander afwyking wat opsigtelik afbreuk doen aan die nor​male voorkoms, eetbaarheid en/of geur of die individuele eenhede of 'n hoeveelheid spanspek.

(b)
"geringe afwyking" beteken --

(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van tussen 2 mm2 en 6 mm2 in die geval van alle style;
(ii)
'n eenheid geaffekteer deur ligte verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 6 mm2 in die geval van alle style; of

(iii)
enige ander afwyking wat tot 'n mindere mate afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid spanspek.

Style en standaarde vir style
(2)
(a)
Bevrore spanspek moet geskil en ontpit wees en moet in een van die volgende style aangebied word:

(i)
Spanspekballetjies.

(ii)
Spanspekstukke.

(iii)
Spanspekblokkies.

(b)
(i)
Spanspekballetjies moet bestaan uit spanspek wat in balletjies van ongeveer bolvormige fatsoen gevorm is.

(ii)
Spanspekstukke moet bestaan uit spanspek wat in onreëlmatig gevormde eenhede gesny is.

(iii)
Spanspekblokkies moet bestaan uit spanspek wat in ongeveer kubusvormige eenhede gesny is.

(c)
Enige ander aanbieding van die produk is toelaatbaar:  Met dien ver​stande dat dit --
(i)
duidelik onderskei kan word van ander style wat in hierdie standaarde en vereistes aangebied word;

(ii)
voldoen aan alle ander vereistes van hierdie standaarde en vereistes, insluitende die toelaatbare afwykings wat van toe​passing is op die styl wat die meeste ooreenstem  met die beoogde styl of style waarvoor daar inge​volge hierdie bepaling voorsiening gemaak sal word; en

(iii)
toereikend op die etiket beskryf word om verwarring of mis​leiding van die verbruiker te voorkom.

(d)
Die byvoeging van droë suikers of stroop, soos deur die Wet op Voedingsmiddels, Skoonheidsmiddels en Ontsmettingsmiddels, 1972 (Wet No. 54 van 1972) toegelaat, is ook vir alle style van bevrore spanspek toelaatbaar.

Werkmonstergrootte

(3)
Die werkmonstergrootte moet 300 g vir al die betrokke style wees.

Gehaltestandaarde

(4)
Die gehaltestandaarde vir bevrore spanspek is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Vryvog indien:

(i)
Blokbevrore

(ii)
Individueel snelbevrore
	Hoogstens 10%

Hoogstens 5%
	Soos vir Keurgraad

Soos vir Keurgraad

	(b)
Vrugtebestanddeel
	Vars, gesonde, skoon en ferm groen of geel kultivar spanspekke


	Soos vir Keurgraad

	(c)
Kleur
	Goed, tipies van die betrokke kultivar
	Tipies van die betrokke kultivar 

	(d)
Geur
	Goed, tipies van spanspek
	Tipies van spanspek


	(e)
Eenvormigheid van grootte in die geval van spanspek- balletjies
	5% (m/m) van eenhede mag kleiner wees as die helfte van die totale oppervlakte van 'n heel eenheid
	8% (m/m) van eenhede mag kleiner wees as die helfte van die totale oppervlakte van 'n heel eenheid


Toelaatbare afwykings (per 300 g)

(5)
Die maksimum toelaatbare afwykings vir bevrore spanspek is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Eenhede met 'n kleur wat afwyk van die oorheersende kleur van die hoeveelheid
	30 g per 300 g
	60 g per 300 g

	(b)
Voorkoms van vreemde plant​materiaal
	1 eenheid per 300 g
	2 eenhede per 300 g

	(c)
Voorkoms van eenhede met:
	
	

	(i)
Ernstige afwykings
	2 eenhede per 300 g
	3 eenhede per 300 g

	(ii)
Geringe afwykings
	6 eenhede per 300 g
	8 eenhede per 300 g

	(iii)
Totale afwykings#
	6 eenhede per 300 g
	8 eenhede per 300 g


#
Sodanige afwykings moet steeds binne die individueel gespesifiseerde perke wees

Addisionele merkvereistes

(6)
Behoudens die bepalings van item 11:  Deel I, moet elke houer wat bevrore spanspek bevat, gemerk wees --

(a)
met die uitdrukking "Gemeng" indien groen en geel kultivar spanspekke saam in dieselfde houer verpak is;  en
(b)
in samehang met of in die onmiddellike nabyheid van die produkbenaming, met 'n aanduiding van die verpakkings​medium op die volgende wyse, indien berei met droë suikers of stroop:

"met x" (waar 'x' die naam van die versoeter aandui).

BEVRORE YOUNGBESSIES EN VERWANTE VARIëTEITE

7.
Die standaarde en vereistes vir bevrore Youngbessies en verwante variëteite is soos volg:

Woordomskrywing

(1)
Waar gebruik met betrekking tot Youngbessies of verwante variëteite, beteken –
(a)
"oorryp/pap" eenhede wat oormatig sag is of tot so 'n mate gedis​integreer het dat hulle hul normale vorm verloor het.

(b)
"ernstige afwyking" --

(i)
oorryp/pap eenhede;

(ii)
eenhede met insekbeskadiging;

(iii)
sanderigheid in die produk; of

(iv)
enige ander afwyking wat opsigtelik afbreuk doen aan die nor​male voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid Youngbessies of verwante variëteite.

(c)
"geringe afwyking" --

(i)
effens oorryp eenhede; of

(ii)
enige ander afwyking wat tot 'n mindere mate afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid Youngbessies of ver​wante variëteite.

Styl
(2)
(a)
Bevrore Youngbessies of verwante variëteite moet as heel Young​bessies of verwante tipes aangebied word.
(b)
Die byvoeging van droë suikers of stroop, soos deur die Wet op Voedingsmiddels, Skoonheidsmiddels en Ontsmettingsmiddels, 1972 (Wet No. 54 van 1972) toegelaat, is vir heel Youngbessies of verwante variëteite toelaatbaar.

Werkmonstergrootte

(3)
Die werkmonstergrootte moet 300 g vir die betrokke styl wees.

Gehaltestandaarde

(4)
Die gehaltestandaarde vir bevrore Youngbessies en verwante variëteite is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Vryvog indien:

(i)
Blokbevrore

(ii)
Individueel snelbevrore
	Hoogstens 10%

Hoogstens 5%
	Soos vir Keurgraad

Soos vir Keurgraad

	(b)
Vrugtebestand​deel
	Vars, gesonde en skoon Youngbessies of verwante variëteite
	Soos vir Keurgraad

	(c)
Kleur
	Moet ligrooi tot rooi of donkerrooi tot pers in kleur wees
	Soos vir Keurgraad

	(d)
Geur
	Goed, tipies van Youngbes​sies of verwante variëteite
	Tipies van Youngbessies of verwante variëteite

	(e)
Tekstuur
	Ferm met geen pap dele nie
	Soos vir Keurgraad




Toelaatbare afwykings (per 300 g)

(5)
Die maksimum toelaatbare afwykings vir bevrore Youngbessies en verwante variëteite is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Voorkoms van vreemde plant​materiaal
	1 eenheid per 300 g
	2 eenhede per 300 g

	(b)
Voorkoms van eenhede met:
	
	

	(i)
Ernstige afwykings


	4 eenhede per 300 g
	8 eenhede per 300 g

	(ii)
Geringe afwykings
	8 eenhede per 300 g
	12 eenhede per 300 g

	(iii)
Totale afwykings#
	8 eenhede per 300 g
	12 eenhede per 300 g


#
Sodanige afwykings moet steeds binne die individueel gespesifiseerde perke wees
Addisionele merkvereistes

(6)
Behoudens die bepalings van item 11:  Deel I, moet elke houer wat bevrore Youngbessies of verwante variëteite bevat, gemerk wees --

(a)
met die uitdrukking --

(i)
"Grootte-Gegradeer" of "Gekalibreer" of enige ander woord of woorde met 'n soortgelyke betekenis indien die Young​bessies of verwante variëteite grootte-gegradeer is; of

(ii)
"Gemengde Groottes" of "Ongekalibreer" of enige ander woord of woorde met 'n soortgelyke betekenis indien die Youngbessies of verwante variëteite nie grootte-gegradeer is nie; en

(b)
in samehang met of in die onmiddellike nabyheid van die pro​dukbenaming, met 'n aanduiding van die verpakkingsmedium op die volgende wyse, indien berei met droë suikers of stroop:

"met x" (waar 'x' die naam van die versoeter aandui).

BEVRORE VRUGTEMENGSELS

8.
Die standaarde en vereistes vir bevrore vrugtemengsels is soos volg:

Gehaltestandaarde

(1)
Die gehaltestandaarde vir bevrore vrugtemengsels is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Vryvog indien:


(i)
Blokbevrore

(ii)
Individueel snelbevrore


	Hoogstens 10%

Hoogstens 5%


	Soos vir Keurgraad
Soos vir Keurgraad

	(b)
Vrugtebestanddeel
	Moet bestaan uit vrugte wat aan die vereistes vir Keur​graad voldoen soos in hier​die standaarde en vereistes vir elke soort vrug uiteenge​sit is:  Met dien verstande 
	Moet bestaan uit vrugte wat aan die vereistes vir Standaardgraad voldoen soos in hierdie standaar​de en vereistes vir elke soort vrug uiteengesit is

	
	dat een bestanddeel, uitge​sluit die hoofbestanddeel, een graad laer mag wees


	

	(c)
Samestelling
	Soos per voorgelegde spesifikasies.
	Soos vir Keurgraad

	(d)
Voorkoms van vreemde plant​materiaal
	Moet voldoen aan die toelaatbare afwykings wat in hierdie standaarde en vereistes voorgeskryf word vir elke soort vrug wat in die mengsels gebruik word.


	Soos vir Keurgraad

	(e)
Byvoeging van droë suikers of stroop
	Die byvoeging van droë suikers of stroop, soos deur die Wet op Voe​dingsmiddels, Skoon​heidsmiddels en Ontsmet​tingsmiddels, 1972 (Wet No. 54 van 1972) toegelaat, is toelaatbaar
	Soos vir Keurgraad


Addisionele merkvereistes


(2)
Behoudens die bepalings van item 11:  Deel 1, moet elke houer wat bevrore vrugtemengsels bevat, gemerk wees, in samehang met of in die on​middellike nabyheid van die produkbenaming, met 'n aanduiding van die verpak​kingsmedium op die volgende wyse, indien berei met droë suikers of stroop:
"met x" (waar 'x' die naam van die versoeter aandui).

ONGESPESIFISEERDE BEVRORE VRUGTE

9.
Die standaarde en vereistes vir ongespesifiseerde bevrore vrugte is soos volg:

Woordomskrywing

(1)
Waar gebruik met betrekking tot ongespesifiseerde vrugte, beteken --
(a)
"ernstige afwyking" enige afwyking wat opsigtelik afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid van die betrokke produk.

(b)
"geringe afwyking" enige afwyking wat tot 'n mindere mate afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid van die betrokke produk.

Gehaltestandaarde

(2)
Die gehaltestandaarde vir ongespesifiseerde bevrore vrugte is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Vryvog indien:


(i)
Blokbevrore


(ii)
Individueel snelbevrore
	Hoogstens 10%

Hoogstens 5%
	Soos vir Keurgraad

Soos vir Keurgraad

	(b)
Vrugtebestand​deel
	Gesond en skoon
	Soos vir Keurgraad

	(c)
Kleur
	Tipies vir die betrokke vrugte 
	Soos vir Keurgraad

	(d)
Eenvormigheid van kleur


	Taamlik eenvormig
	Redelik eenvormig


	(e)
Geur
	Goed, tipies van die betrokke vrug
	Tipies van die betrokke vrug



	(f)
Eenvormigheid van grootte


	Taamlik eenvormig
	Redelik eenvormig

	(g)
Byvoeging van droë suikers of stroop
	Die byvoeging van droë suikers of stroop, soos deur die Wet op Voedingsmid​dels, Skoonheidsmiddels en Ontsmettingsmiddels, 1972 (Wet No. 54 van 1972) toegelaat, is toelaatbaar


	Soos vir Keurgraad


Toelaatbare afwykings

(3)
Die maksimum toelaatbare afwykings vir ongespesifiseerde bevrore vrugte is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Voorkoms van vreemde plant​materiaal
	1 eenheid per monster
	Soos vir Keurgraad

	(b)
Voorkoms van:
	
	

	(i)
Ernstige afwykings
	Taamlik vry
	Redelik vry

	(ii)
Geringe afwykings


	Taamlik vry
	Redelik vry


Addisionele merkvereistes


(4)
Behoudens die bepalings van item 11:  Deel 1, moet elke houer wat ongespesifiseerde bevrore vrugte bevat, gemerk wees, in samehang met of in die onmiddellike nabyheid van die produkbenaming, met 'n aanduiding van die verpakkingsmedium op die volgende wyse, indien berei met droë suikeers of stroop:

"met x" (waar 'x' die naam van die versoeter aandui).

DEEL III

SPESIFIEKE STANDAARDE EN VEREISTES VIR BEVRORE GROENTE

BEVRORE AARTAPPELS
1.
Die standaarde en vereistes vir bevrore aartappels is soos volg:

Woordomskrywing
(1)
Waar gebruik met betrekking tot aartappels, beteken --

(a)
"gekraakte eenhede" in die geval van heelaartappels, eenhede wat 'n kraak van meer as 3 mm breed, oor meer as 50 persent van die omtrek van die eenheid vertoon.

(b)
"beskadigde eenhede" --

(i)
gekraakte eenhede; of

(ii)
eenhede of dele daarvan wat beskadig of papgedruk is sodat dit nie meer die oorspronklike vorm verteenwoordig nie:   Met dien verstande dat indien die eenheid minstens 75 persent van sy oorspronklike vorm behou, dit nie as 'n afwyking beskou sal word nie.

(c)
"ernstige afwyking" --

(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 25 mm2 in die geval van heelaartappels, aartap​pelringe, -skyfies en -riempies, en meer as 9 mm2 in die geval van aartappelblokkies;

(ii)
eenhede met insekbeskadiging en vergroening;

(iii)
eenhede met uintjies (ongeag die lengte);

(iv)
eenhede of dele daarvan wat op enige manier tot so 'n mate beskadig is dat die normale voorkoms daarvan nadelig beïn​vloed word; of

(v)
enige ander interne en/of eksterne afwyking wat opsigtelik afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid aartappels.

(d)
"geringe afwyking" --

(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van tussen 2 mm2 en 25 mm2 in die geval van heelaartappels, aartappelringe, -skyfies en -riempies, en tussen 2 mm2 en 9 mm2 in die geval van aartappelblokkies;

(ii)
'n eenheid geaffekteer deur ligte verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 25 mm2 in die geval van heelaartappels, aartappel​ringe, -skyfies en -riempies, en meer as 9 mm2 in die geval van aartappelblokkies;

(iii)
eenhede, in die geval van aartappelringe, waarvan meer as 25 persent afgebreek het; of

(iv)
enige ander interne en/of eksterne afwyking wat tot 'n mindere mate afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid aar​tappels.

Style en standaarde vir style
(2)
(a)
Bevrore aartappels moet in een van die volgende style aangebied word:

(i)
Heelaartappels.

(ii)
Aartappelringe of aartappelskywe.

(iii)
Aartappelskyfies of aartappelrepies.

(iv)
Aartappelriempies.

(v)
Aartappelblokkies.

(b)
(i)
Heelaartappels --

(aa)
moet bestaan uit aartappels wat na prosessering min of meer hul oorspronklike vorm behou; en

(bb)
moet 'n deursnee van minstens 15 mm en hoogstens 55 mm hê.

(ii)
Aartappelringe of aartappelskywe --

(aa)
moet bestaan uit aartappels wat òf glad òf geriffeld in ronde of ovaal eenhede gesny is; en

(bb)
moet 'n deursnee van minstens 20 mm en hoogstens 65 mm hê, en hoogstens 15 mm dik wees.

(iii)
Aartappelskyfies of aartappelrepies --

(aa)
moet bestaan uit aartappels wat òf glad òf geriffeld in repies gesny is; en

(bb)
moet 'n lengte van minstens 25 mm hê en hoogstens 15 mm dik wees.

(iv)
Aartappelriempies --

(aa)
moet bestaan uit aartappels wat òf glad òf geriffeld in riempies gesny is; en

(bb)
moet 'n lengte van minstens 18 mm hê en hoogstens 8 mm dik wees.

(v)
Aartappelblokkies --

(aa)
moet bestaan uit aartappels wat in ongeveer kubus-vormige eenhede gesny is; en

(bb)
se sye moet minstens 5 mm en hoogstens 20 mm lank wees.

(c)
Enige ander aanbieding van die produk is toelaatbaar:  Met dien verstande dat dit --

(i)
duidelik onderskei kan word van ander style wat in hierdie standaarde en vereistes aangebied word;

(ii)
voldoen aan alle ander vereistes van hierdie standaarde en vereistes, insluitende die toelaatbare afwykings wat van toe​passing is op die styl wat die meeste ooreenstem met die beoogde styl of style waarvoor daar ingevolge hierdie bepaling voorsiening gemaak sal word; en

(iii)
toereikend op die etiket beskryf word om verwarring of mis​leiding van die verbruiker te voorkom.

Werkmonstergrootte
(3)
Die werkmonstergrootte vir die betrokke style is soos volg:

(a)
Heelaartappels en aartappelringe - 50 eenhede.

(b)
Aartappelskyfies, -riempies en -blokkies - 300 g.

Gehaltestandaarde
(4)
Die gehaltestandaarde vir bevrore aartappels is soos volg:
	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Vryvog indien:


(i)
Blokbevrore

(ii)
Individueel snelbevrore
	Hoogstens 10%

Hoogstens 5%
	Soos vir Keurgraad

Soos vir Keurgraad

	(b)
Groentebe​standdeel
	Vars, skoon, gesonde en geskilde aartappels van 'n geskikte kultivar
	Soos vir Keurgraad

	(c)
Kleur
	Goed, tipies van die kultivar en proses
	Tipies van die kultivar en proses

	(d)
Geur


	Goed, tipies van aartappels
	Tipies van aartappels

	(e)
Tekstuur
	Ferm en vry van waterige of glaserige dele
	Soos vir Keurgraad

	(f)
Eenvormigheid van grootte in die geval van heelaartappels
	Nadat die 2 eenhede wat die minste verteenwoor​digend van die gemiddelde grootte van die eenhede in die monster verwyder is, mag die massa van die 10 grootste eenhede in 'n monster hoogstens 2 maal die massa van die 10 kleinste eenhede wees.
	Nadat die 2 eenhede wat die minste verteenwoor​digend van die gemiddelde grootte van die eenhede in die monster verwyder is, mag die massa van die 10 grootste eenhede in 'n monster hoogstens 2½ maal die massa van die 10 kleinste eenhede wees.


Toelaatbare afwykings (per 50 eenhede of 300 g)

(5)
Die maksimum toelaatbare afwykings vir bevrore aartappels is soos volg:
	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Eenhede met 'n kleur wat afwyk van die oor​heersende kleur van die hoeveelheid in die geval van:

(i)
Heelaartappels en aartappelringe 

(ii)
Ander style
	5 eenhede per 50 eenhede

30 g per 300 g
	10 eenhede per 50 eenhede

60 g per 300 g

	(b)
Voorkoms van vreemde plantmateriaal in die geval van:
	
	

	(i)
Heelaartappels en aartappelringe
	1 eenheid per 50 eenhede
	2 eenhede per 50 eenhede

	(ii)
Ander style

	1 eenheid per 300 g
	2 eenhede per 300 g

	(c)
Tekstuur in die geval van:
	
	

	(i)
Heelaartappels en aartappelringe
	3 eenhede per 50 eenhede
	5 eenhede per 50 eenhede

	(ii)
Ander style
	20 g per 300 g
	30 g per 300 g

	(d)
Voorkoms in heelaar​tappels en aartappel​ringe van:
	
	

	(i)
Ernstige afwykings

(ii)
Geringe afwykings


	4 eenhede per 50 eenhede

6 eenhede per 50 eenhede
	 6 eenhede per 50 eenhede

10 eenhede per 50 eenhede

	(iii)
Totale afwykings#

	6 eenhede per 50 eenhede


	10 eenhede per 50 eenhede


	(e)
Voorkoms in aartap​pelskyfies en -riempies van:
	
	

	(i)
Ernstige afwy​kings
	 3 eenhede per 300 g
	 5 eenhede per 300 g

	(ii)
Geringe afwy​kings
	10 eenhede per 300 g
	15 eenhede per 300 g

	(iii)
Totale afwykings#
	10 eenhede per 300 g
	15 eenhede per 300 g

	(f)
Voorkoms in aartappel​blokkies van:
	
	

	(i)
Ernstige afwy​kings
	24 g per 300 g
	45 g per 300 g

	(ii)
Geringe afwy​kings
	45 g per 300 g
	75 g per 300 g

	(iii)
Totale afwykings#
	45 g per 300 g
	75 g per 300 g

	(g)
Afwykings in grootte in die geval van:
	
	

	(i)
Heelaartappels
	3 eenhede per 50 eenhede
	5 eenhede per 50 eenhede

	(ii)
Ander style
	30 g per 300 g
	45 g per 300 g


#
Sodanige afwykings moet steeds binne die individueel gespesifiseerde perke wees

BEVRORE BLOMKOOL
2.
Die standaarde en vereistes vir bevrore blomkool is soos volg:

Woordomskrywing
(1)
Waar gebruik met betrekking tot blomkool, beteken --

(a)
"ferm" dat die blomkoolkoppe of dele daarvan nie sag of papperig is nie.
(b)
"fyn stukkies" stukkies stam 15 mm en kleiner, gemeet oor enige afmeting, sonder aangehegte koppe.
(c)
"los/rysagtig" individuele florette met òf 'n los, oop blomagtige struk​tuur òf 'n rysagtige voorkoms.

(d)
"los stamme" stukkies stam langer as 15 mm, gemeet oor enige afme​ting, sonder aangehegte koppe, uitgesonderd veselagtige stingels wat tydens bereiding afgesny is.

(e)
"ernstige afwyking" --

(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 16 mm2 in die geval van heel- en gesplete blomkool, en meer as 9 mm2 in die geval van ander style;
(ii)
eenhede met insekbeskadiging; of

(iii)
enige ander afwyking wat opsigtelik afbreuk doen aan die nor​male voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid blomkool.

(f)
"geringe afwyking" --

(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van tussen 2 mm2 en 16 mm2 in die geval van heel- en gesplete blomkool, en tussen 2 mm2 en 9 mm2 in die geval van ander style;

(ii)
'n eenheid geaffekteer deur ligte verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 16 mm2 in die geval van heel- en gesplete blomkool, en meer as 9 mm2 in die geval van ander style;

(iii)
oormatige of onvoldoende afwerking van individuele eenhede;

(iv)
kop- of floretbeskadiging waar meer as 25 persent van die florette los is, of andersins meganies in so 'n mate beskadig is dat dit die voorkoms van die produk opvallend beïnvloed; of

(v)
enige ander afwyking wat tot 'n mindere mate afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid blomkool.

(g)
"klein blare" klein sagte blare van die blomkoolplant wat nie verby die floretkop strek nie.

Style en standaarde vir style
(2)
(a)
Bevrore blomkool moet in een van die volgende style aangebied word:

(i)
Heelblomkool.

(ii)
Gesplete blomkool.

(iii)
Blomkoolflorette.

(iv)
Blomkool mini-florette.

(v)
Gekerfde blomkool.

(vi)
Blomkoolstamblokkies.
(b)
(i)
Heelblomkool --

(aa)
moet bestaan uit die heel, ongeskonde kop van die blomkoolplant wat teen sy basis afgesny is; en

(bb)
mag klein, jong blaartjies hê.

(ii)
Gesplete blomkool --

(aa)
moet bestaan uit die heel kop wat vertikaal in twee of meer eenhede gesny is; en

(bb)
mag stamme en klein, jong blaartjies hê.

(iii)
Blomkoolflorette --

(aa)
moet bestaan uit 'n heel, ongeskonde floret of 'n gesplete floret;

(bb)
se grootte moet, gemeet oor die grootste deursnee van die kop (blom) gedeelte, minstens 30 mm en hoogstens 75 mm wees;

(cc)
se stamlengtes mag nie twee maal die deursnee van die kop van die floret oorskry nie; en

(dd)
mag klein, jong blaartjies hê.

(iv)
Blomkool mini-florette –

(aa)
moet bestaan uit blomkoolflorette wat in kleiner een​hede gesny is;

(bb)
se grootte moet, gemeet oor die grootste deursnee van die kop (blom) gedeelte, minstens 5 mm maar minder as 30 mm wees;

(cc)
se stamlengtes mag nie twee maal die deursnee van die kop van die floret oorskry nie; en

(dd)
mag klein, jong blaartjies hê.

(v)
Gekerfde blomkool --

(aa)
moet bestaan uit blomkool wat in klein stukkies gesny is; en

(bb)
se grootte moet kleiner as 30 mm wees, gemeet oor die grootste afmeting.

(vi)
Blomkoolstamblokkies --

(aa)
moet bestaan uit blomkoolstamme wat in ongeveer kubusvormige eenhede gesny is;  en

(bb)
se sye moet minstens 5 mm en hoogstens 25 mm lank wees.

(c)
Enige ander aanbieding van die produk is toelaatbaar:  Met dien verstande dat dit --

(i)
duidelik onderskei kan word van ander style wat in hierdie standaarde en vereistes aangebied word;

(ii)
voldoen aan alle ander vereistes van hierdie standaarde en vereistes, insluitende die toelaatbare afwykings wat van toe​passing is op die styl wat die meeste ooreenstem met die beoogde styl of style waarvoor daar ingevolge hierdie bepaling voorsiening gemaak sal word; en

(iii)
toereikend op die etiket beskryf word om verwarring of mis​leiding van die verbruiker te voorkom.

Werkmonstergrootte
(3)
Die werkmonstergrootte vir die betrokke style is soos volg:

(a)
Heel- en gesplete blomkool - 25 eenhede.

(b)
Blomkoolflorette - 500 g.

(c)
Mini-florette, gekerfde blomkool en blomkoolstamblokkies - 300g.

Gehaltestandaarde
(4)
Die gehaltestandaarde vir bevrore blomkool is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Vryvog indien :

(i)
Blokbevrore

(ii)
Individueel snelbevrore
	Hoogstens 10% 

Hoogstens 5%


	Soos vir Keurgraad

Soos vir Keurgraad

	(b)
Groente​bestanddeel
	Vars, gesonde en skoon blomkoolkoppe waarvan die blare en veselagtige stingels en stamme verwyder is
	Soos vir Keurgraad

	(c)
Kleur
	Wit of roomkleurig, tipies van die kultivar, maar ligte vergroening van stingels wat tipies van sommige kultivars is, mag voorkom
	Soos vir Keurgraad

	(d)
Geur
	Goed, tipies van blomkool
	Tipies van blomkool

	(e)
Tekstuur
	Ferm dog sag in tekstuur met geen veselagtige dele nie
	Soos vir Keurgraad


Toelaatbare afwykings (per 25 eenhede, 500 g of 300 g)

(5)
Die maksimum toelaatbare afwykings vir bevrore blomkool is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Eenhede met 'n kleur wat afwyk van die oor​heersende kleur van die hoeveelheid in die geval van:
	
	

	(i)
Heel en gesplete

(ii)
Florette

(iii)
Mini-florette

(iv)
Gekerfde

(v)
Stamblokkies
	2 eenhede per 25 een​hede

3 eenhede per 500 g

25 g per 300 g

30 g per 300 g

30 g per 300 g
	4 eenhede per 25 een​hede

6 eenhede per 500 g

50 g per 300 g

60 g per 300 g

60 g per 300 g

	(b)
Eenhede wat sag en papperig is of vesel​agtige dele het in die geval van:
	
	

	(i)
Heel en gesplete
	1 eenheid per 25 een​hede
	2 eenhede per 25 een​hede

	(ii)
Florette
	1 eenheid per 500 g
	2 eenhede per 500 g

	(iii)
Mini-florette


	1 eenheid per 300 g
	2 eenhede per 300 g

	(iv)
Gekerfde

(v)
Stamblokkies
	6 g per 300 g

20 g per 300 g
	15 g per 300 g

40 g per 300 g

	(c)
Eenhede wat los/rys​agtig is in die geval van:
	
	

	(i)
Heel en gesplete
	2 eenhede per 25 een​hede
	4 eenhede per 25 een​hede

	(ii)
Florette
	50 g per 500 g
	100 g per 500 g

	(iii)
Mini-florette
	30 g per 300 g
	60 g per 300 g


	(iv)
Gekerfde 


	24 g per 300 g
	48 g per 300 g

	(d)
Voorkoms van vreemde plantmateriaal in die geval van:
	
	

	(i)
Heel en  gesplete 
	1 eenheid per 25 een​hede
	2 eenhede per 25 een​hede

	(ii)
Florette 

(iii)
Mini-florette en gekerfde

(iv)
Stamblokkies
	1 eenheid per 500 g

1 eenheid per 300 g

2 eenhede per 300 g   

	2 eenhede per 500 g

2 eenhede per 300 g

4 eenhede per 300 g

	(e)
Voorkoms van los stamme (gekerfde en blokkies uitgesluit) in die geval van:

(i)
Heel en gesplete

(ii)
Florette

(iii)
Mini-florette
	3 eenhede per 25 een​hede

3 eenhede per 500 g

8 eenhede per 300 g
	5 eenhede per 25 een​hede

5 eenhede per 500 g

16 eenhede per 300 g

	(f)
Voorkoms van fyn stukkies in die geval van:
	
	

	(i)
Florette
	2 eenhede per 500 g
	4 eenhede per 500 g

	(ii)
Mini-florette
	10 g per 300 g
	15 g per 300 g

	(g)
Voorkoms in heel- en gesplete blomkool van:
	
	

	(i)
Ernstige afwy​kings


	2 eenhede per 25 een​hede


	3 eenhede per 25 een​hede



	(ii)
Geringe afwy​kings


	4 eenhede per 25 een​hede
	6 eenhede per 25 een​hede


	(iii)
Totale afwykings#
	4 eenhede per 25 een​hede
	6 eenhede per 25 een​hede

	(h)
Voorkoms in blomkool-florette van:
	
	

	(i)
Ernstige afwykings
	3 eenhede per 500 g
	5 eenhede per 500 g

	(ii)
Geringe afwykings


	9 eenhede per 500 g
	15 eenhede per 500 g

	(iii)
Totale afwykings#

	9 eenhede per 500 g
	15 eenhede per 500 g

	(i)
Voorkoms in blomkool mini-florette van:
	
	

	(i)
Ernstige afwykings
	20 g per 300 g
	40 g per 300 g

	(ii)
Geringe afwykings
	50 g per 300 g
	100 g per 300 g

	(iii)
Totale afwykings#

	50 g per 300 g
	100 g per 300 g

	(j)
Voorkoms in gekerfde blomkool van:
	
	

	(i)
Ernstige afwykings

(ii)
Geringe afwykings

(iii)
Totale afwykings#

	15 g per 300 g

45 g per 300 g

45 g per 300 g
	24 g per 300 g

69 g per 300 g

69 g per 300 g

	(k)
Voorkoms in blom​koolstamblokkies van:
	
	

	(i)
Ernstige afwykings

(ii)
Geringe afwykings
	20 g per 300 g

30 g per 300 g


	40 g per 300g

60 g per 300 g




	(iii)
Totale afwykings#

	30 g per 300 g
	60 g per 300 g

	(l)
Afwykings in grootte in die geval van:
	
	

	(i)
Florette 
	
	

	(aa)
Te klein
	35 g per 500 g
	60 g per 500 g

	(bb)
Te groot
	2 eenhede per 500 g
	3 eenhede per 500 g

	(ii)
Mini-florette
	
	

	(aa)
Te klein
	25 g per 300 g
	50 g per 300 g

	(bb)
Te groot
	3 eenhede per 300 g
	5 eenhede per 300 g

	(iii)
Gekerfde (te groot)

	45 g per 300 g
	60 g per 300 g

	(iv)
Stamblokkies (te groot)

	30 g per 300 g
	45 g per 300 g

	(m)
Stamlengtes wat te lank is in die geval van:

(i)
Florette

(ii)
Mini-florette


	3 eehede per 500 g

15 g per 300 g
	5 eenhede per 500 g

30 g per 300 g


#
Sodanige  afwykings   moet  steeds binne die  individueel   gespesifiseerde perke wees
BEVRORE BROCCOLI
3.
Die standaarde en vereistes vir bevrore broccoli is soos volg:

Woordomskrywing
(1)
Waar gebruik met betrekking tot broccoli, beteken --
(a)
"stof" los botsels, en in die geval van --

(i)
broccolispruite, - florette en gekerfde broccoli, eenhede en botsels kleiner as 10 mm, gemeet oor die grootste afme​ting;  en

(ii)
broccoli mini-florette, eenhede en/of botsels kleiner as 5 mm, gemeet oor die grootste afmeting.

(b)
"floretstukkies", in die geval van --

(i)
broccolispruite, gebreekte florette of dele van florette, uitgesonderd fyn stukkies;  en

(ii)
broccoliflorette, gebreekte florette of dele van florette kleiner as 20 mm gemeet oor die grootste afmeting van die floretkop, uitgesonderd fyn stukkies.

(c)
"fyn stukkies" stukkies stam 15 mm en kleiner, gemeet oor die grootste afmeting, sonder aangehegte floretkoppe in die geval van broccolispruite, - florette en mini-florette.
(d)
"los stamme" in die geval van broccolispruite en -florette, los stamme sonder aangehegte floretkoppe en langer as 15 mm, gemeet oor enige afmeting, uitgesonderd veselagtige stingels wat tydens berei​ding afgesny is.

(e)
"ernstige afwyking" --

(i)
'n floretkop waarvan die individuele botsels oorryp is (dit wil sê botsels wat vergroot en geel is en reeds in 'n gevorderde blomstadium is);

(ii)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 36 mm2 in die geval van broccolispruite, - florette, mini-florette en gesnyde broccoli, en meer as 9mm² in die geval van ander style;
(iii)
eenhede met insekbeskadiging; of

(iv)
floretkoppe waarvan meer as 25 persent van die botsels afgebreek is en wat puntige koppe tot gevolg het;  of

(v)
enige ander afwyking wat opsigtelik afbreuk doen aan die nor​male voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid broccoli.

(f)
"geringe afwyking" --

(i)
'n floretkop wat nie meer kompak is nie weens los botseltrosse wat die voorkoms van die eenheid ernstig benadeel, of botsel​trosse wat in so 'n gevorderde groeistadium is dat individuele botsels en ondersteunende stamme los gestruktureerde trosse vorm;

(ii)
beskadigde floretkoppe waarvan, in die geval van individueel snelbevrore style, meer as 50 persent van die botsels losge​kom het of waarvan, in die geval van blokbevrore style, meer as 25 persent van die botsels losgekom het en sluit in stamme wat beskadig maar steeds vasgeheg is;

(iii)
'n eenheid, in die geval van broccolispruite, -florette en ge​snyde broccoli, waaraan blare voorkom wat verby die floretkop steek;

(iv)
'n eenheid waarvan die nodusse of ander dele swak afgewerk is:  Met dien verstande dat slegs die onderste helfte van die stam geen blare of sytakke mag bevat nie;

(v)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van tussen 2 mm2 en 36 mm2 in die geval van broccolispruite, -florette, mini-florette en gesnyde broccoli, en tussen 2 mm² en 9 mm² in die geval van ander style;
(vi)
'n eenheid geaffekteer deur ligte verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 36 mm2 in die geval van broccolispruite, -florette, mini-florette en gesnyde broccoli, en meer as 9 mm²  in die geval van ander style;  of

(vii)
enige ander afwyking wat tot 'n mindere mate afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van indivi​duele eenhede of 'n hoeveelheid broccoli.

(g)
"klein blare" klein, jong blaartjies van die broccoliplant wat nie verby die floretkop steek nie.

(h)
se stamme "puntige koppe" floretkoppe waarvan die botsels afgebreek is as gevolg van los floretkoppe en/of meganiese beskadiging tydens prosessering en/of bevriesing.

Style en standaarde vir style
(2)
(a)
Bevrore broccoli moet in een van die volgende style aangebied word:
(i)
Broccolispruite.

(ii)
Broccoliflorette.

(iii)
Broccoli mini-florette.

(iv)
Gesnyde broccoli.

(v)
Gekerfde broccoli.

(vi)
Broccolistamblokkies.

(vii)
Broccolistamrepe (Julienne).

(viii)
Broccolistamskywe.

(b)
(i)
Broccolispruite --

(aa)
moet bestaan uit die stamme en aangehegte floret​koppe van die broccoliplant wat in die lengte deurgesny mag wees;

(bb)
se stamme moet minstens 50 mm en hoogstens 160 mm lank wees; en

(cc)
mag klein blare op die boonste helfte van die stamme hê.

(ii)
Broccoliflorette --

(aa)
moet bestaan uit floretkoppe en aangehegte stamme wat in die lengte deurgesny mag wees;  

(bb)
se grootte moet, gemeet oor die grootste deursnee van die floretkop, minstens 20 mm en hoogstens 75 mm wees;

(cc)
se stamme moet minstens 20 mm en hoogstens 75 mm lank wees; en

(dd)
mag klein blare op die boonste helfte van die stamme hê.

(iii)
Broccolli mini-florette --

(aa)
moet bestaan uit floretkoppe en aangehegte stamme;

(bb)
se grootte moet, gemeet oor die grootste deursnee van die floretkop, minstens 5 mm en hoogstens 30 mm wees;  en

(cc)
se stamme moet minstens 5 mm en hoogstens 30 mm lank wees.

(iv)
Gesnyde broccoli --

(aa)
moet bestaan uit broccolispruite wat in stukkies gesny is; en

(bb)
mag hoogstens 55 persent (m/m) stamme bevat.

(v)
Gekerfde broccoli -- 

(aa)
moet bestaan uit broccoli wat in klein stukkies gekerf is; en

(bb)
se grootte moet kleiner as 30 mm wees, gemeet oor die grootste afmeting.

(vi)
Broccolistamblokkies --

(aa)
moet bestaan uit broccolistamme wat in ongeveer kubusvormige eenhede gesny is;  en

(bb)
se sye moet minstens 5 mm en hoogstens 25 mm lank wees.

(vii)
Broccolistamrepe (Julienne) --

(aa)
moet bestaan uit broccolistamme wat oor die lengte òf glad òf geriffeld in repe gesny is;  en

(bb)
moet minstens 20 mm in lengte wees en die breedte gemeet oor die breedste punt, mag nie 10 mm oorskry nie.

(viii)
Broccolistamskywe --

(aa)
moet bestaan uit broccolistamme wat òf glad òf geriffeld in ronde of ovaal eehede gesny is;  en

(bb)
moet 'n deursnee van minstens 12 mm en hoog​stens 50 mm en 'n dikte van hoogstens 10 mm hê.

(c)
Enige ander aanbieding van die produk is toelaatbaar:  Met dien ver​stande dat dit --

(i)
duidelik onderskei kan word van ander style wat in hierdie standaarde en vereistes aangebied word;

(ii)
voldoen aan alle ander vereistes van hierdie standaard en vereistes, insluitende die toelaatbare afwykings wat van toe​passing is op die styl wat die meeste ooreenstem met die beoogde styl of style waarvoor daar ingevolge hierdie bepaling voorsiening gemaak sal word; en

(iii)
toereikend op die etiket beskryf word om verwarring of mis​leiding van die verbruiker te voorkom.

Werkmonstergrootte

(3)
Die werkmonstergrootte vir die betrokke style is soos volg:

(a)
Spruite en florette - 25 eenhede:  Met dien verstande dat die monster​grootte vir die bepaling van los stamme gebaseer sal wees op --
(i)
die totale inhoud van 'n handelsverpakking met 'n maksimum van 1 kg;  of

(ii)
500 g in die geval van broccoli wat in grootmaathouers verpak is.

(b)
Broccoli mini-florette - 300 g.

(c)
Gesnyde broccoli - 500 g:  Met dien verstande dat die monstergrootte vir die bepaling van stof gebaseer sal wees op:

(i)
die totale inhoud van 'n handelsverpakking met 'n maksimum van 1 kg;  of  
(ii)
500 g in die geval van broccoli wat in grootmaathouers verpak is.

(d)
Gekerfde of Broccolistamblokkies - 300 g.

(e)
Broccolistamrepe (Julienne) of -skywe - 300 g.

Gehaltestandaarde

(4)
Die gehaltestandaarde vir bevrore broccoli is soos volg:
	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Vryvog indien:

(i)
Blokbevrore

(ii)
Individueel snelbevrore
	Hoogstens 10%

Hoogstens 5% 
	Soos vir Keurgraad

Soos vir Keurgraad

	(b)
Groentebestanddeel


	Vars, gesond, skoon en goed ontwikkelde broccoli
	Soos vir Keurgraad

	(c)
Kleur
	Groen, tipies van die kultivar:  Met dien verstande dat bot​sels wat aan onvolledige chlo​rofilontwikkeling blootgestel was, nie as 'n afwyking geag word nie
	Soos vir Keurgraad

	(d)
Geur
	Goed, tipies van broccoli
	Tipies van broccoli

	(e)
Tekstuur
	Ferm maar sag en vry van veselagtige of houtagtige dele


	Soos vir Keurgraad


Toelaatbare afwykings (per 25 eenhede, 500 g, 300 g of die totale inhoud van die houer)
(5)
Die maksimum toelaatbare afwykings vir bevrore broccoli is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Eenhede met 'n kleur wat afwyk van die oorheersende kleur van die hoe​veelheid in die geval van:

(i)
Spruite en  florette

(ii)
Mini-florette

(iii)
Gesnyde 


	3 eenhede per 25 een​hede

25 g per 500 g

50 g per 500 g
	6 eenhede per 25 een​he

50 g per 500 g

100 g per 500 g

	(iv)
Gekerfde of stamblokkies 


	30 g per 300 g


	60 g per 300 g



	(v)
Stamrepe (Julienne) of stamskywe


	30 g per 300 g
	60 g per 300g

	(b)
Eenhede met vesel​agtige of houtagtige dele in die geval van:
	
	

	(i)
Spruite en florette

(ii)
Mini-florette

(iii)
Gesnyde 


	1 eenheid per 25 eenhede

15 g per 300 g

25 g per 500 g


	eenhede per 25 een​hede

30 g per 300 g

50 g per 500 g

	(iv)
Gekerfde of stamblokkies


	20 g per 300 g
	40 g per 300 g

	(v)
Stamrepe (Julienne) of stamskywe


	20 g per 300 g


	40 g per 300 g


	(c)
Voorkoms van vreemde plantmate​riaal soos:
	
	

	(i)
Los blare
	
	

	(aa)
Spruite en flo​rette


	3 eenhede per 25 een​hede
	6 eenhede per 25 een​hede

	(bb)
Mini-florette


	3 eenhede per 300 g
	4 eenhede per 300 g

	(cc)
Gesny​de
	3 eenhede per 500 g
	6 eenhede per 500 g

	(dd)
Gekerf​de of stam​blokkies


	3 eenhede per 300 g
	4 eenhede per 300 g

	(ee)
Stam​repe (Julien​ne) of stam​skywe


	6 eenhede per 300 g
	12 eenhede per 300 g

	(ii)
Ander
	
	

	(aa)
Spruite en florette


	2 eenhede per 25 een​hede
	4 eenhede per 25 een​hede

	(bb)
Mini-florette
	1 eenheid per 300 g
	2 eenhede per 300 g

	(cc)
Gesnyde
	2 eenhede per 500 g
	4 eenhede per 500 g

	(dd)
Gekerfde of stam​blokkies


	1 eenheid per 300 g
	2 eenhede per 300 g

	(ee)
Stam​repe (Julien​ne) of stam​skywe


	6 eenhede per 300 g
	12 eenhede per 300 g


	(d)
Voorkoms van stof in die geval van:
	
	

	(i)
Spruite (totale inhoud van houer - maksi​mum 1 kg)
	5% (m/m)
	8% (m/m)

	(ii)
Florette
	25 g per 500 g
	40 g per 500 g



	(iii)
Mini-florette
	15 g per 300 g
	25 g per 300 g



	(iv)
Gesnyde (totale inhoud van houer - maksimum 1 kg)


	10% (m/m)
	15% (m/m)

	(e)
Voorkoms van floretstukkies in die geval van:


	
	

	(i)
Spruite (totale inhoud van houer - maksi​mum 1 kg)
	5% (m/m)
	10% (m/m)

	(ii)
Florette
	25 g per 500 g
	50 g per 500 g



	(f)
Voorkoms van fyn stukkies in die geval van:


	
	

	(i)
Spruite en florette (totale inhoud van houer - maksi​mum 1 kg)


	2% (m/m)
	5% (m/m)

	(ii)
Mini-florette
	5 g per 300 g
	10 g per 300 g



	(g)
Voorkoms van los stamme in die geval van:


	
	


	(i)
Spruite en florette
	3 eenhede per 500 g
	5 eenhede per 500 g



	(ii)
Mini-florette
	3 eenhede per 300 g
	15 eenhede per 300 g



	(h)
Voorkoms in broccoli​spruite en - florette van:


	
	

	(i)
Ernstige afwykings
	4 eenhede per 25 eenhede:  Met dien verstande dat hoog​stens 1 eenheid 'n puntige kop mag hê

	6 eenhede per 25 eenhede:  Met dien verstande dat hoogstens 3 eenhede 'n puntige kop mag hê


	(ii)
Geringe afwykings
	12 eenhede per 25 eenhede
	18 eenede per 25 eenhede



	(iii)
Totale afwykings#
	12 eenhede per 25 eenhede
	18 eenhede per 25 eenhede



	(i)
Voorkoms in gesnyde broccoli van:

(i)
Ernstige afwykings

(ii)
Geringe afwykings

(iii)
Totale afwy​kings#

	25 g per 500 g:  Met dien verstande dat hoogstens 1 eenheid 'n puntige kop mag hê
65 g per 500 g

65 g per 500 g
	40 g per 500 g: :  Met dien verstande dat hoogstens 3 eenhede 'n puntige kop mag hê
115 g per 500 g

115 g per 500 g



	(j)
Voorkoms in ge​kerfde, stamblokkies en mini-florette van:


	
	

	(i)
Ernstige afwykings


	15 g per 300 g
	30 g per 300 g

	(ii)
Geringe afwykings


	30 g per 300 g
	60 g per 300 g   


	(iii)
Totale afwykings#

	30 g per 300 g
	60 g per 300 g

	(k)
Voorkoms in stamrepe (Julienne) van:


	
	

	(i)
Ernstige afwykings


	20 g per 300 g
	40 g per 300 g

	(ii)
Geringe afwykings


	30 g per 300 g
	60 g per 300 g

	(iii)
Totale afwykings#

	30 g per 300 g
	60 g per 300 g

	(l)
Voorkoms in stam​skywe van:


	
	

	(i)
Ernstige afwykings


	20 g per 300 g
	40 g per 300 g

	(ii)
Geringe afwykings


	50 g per 300 g
	70 g per 300 g

	(iii)
Totale afwykings#

	50 g per 300 g
	70 g per 300 g

	(m)
Afwykings in grootte in die geval van:


	
	

	(i)
Spruite$ (te groot en te klein)


	2 eenhede per 25 eenhede
	4 eenhede per 25 eenhede



	(ii)
Florette$

	
	

	(aa)
Te groot
	2 eenhede per 25 eenhede
	4 eenhede per 25 eenhede



	(bb)
Te klein


	20 g per 25 eenhede
	40 g per 25 eenhede

	(iii)
Mini-florette$ (te groot)


	2 eenhede per 300 g
	5 eenhede per 300 g

	(iv)
Gekerfde$ of stamblokkies (te groot)
	20 g per 300 g
	40 g per 300 g


	(v)
Stamrepe (Julienne) (te groot en te klein)


	30 g per 300 g
	60 g per 300 g

	(vi)
Stamskywe (te groot en te klein)


	30 g per 300 g
	45 g per 300 g

	(n)
Stamlengtes wat te lank is in die geval van:


	
	

	(i)
Florette
	3 eenhede per 500 g
	5 eenhede per 500 g



	(ii)
Mini-florette
	15 g per 300 g
	30 g per 300 g


#
Sodanige afwykings moet steeds binne die individueel gespesifiseerde perke wees
$
Die definisie vir "stof" moet hier in gedagte gehou word
BEVRORE BRUSSELSE SPRUITE
4.
Die standaarde en vereistes vir Brusselse spruite is soos volg:

Woordomskrywing
(1)
Waar gebruik met betrekking tot Brusselse spruite, beteken --

(a)
"ferm" in die geval van heel Brusselse spruite, dat die spruit kompak is en geen los gepakte of oop blare het nie of dat die blare nie soos 'n roset vertoon nie.

(b)
"los blare" in die geval van heel Brussels spruite, blare of dele van blare wat geheel en al los van die spruit is.

(c)
"ernstige afwyking" --

(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n opper​vlakte van meer as 16 mm2;

(ii)
eenhede met insekbeskadiging;
(iii)
eenhede, in die geval van heel Brusselse spruite, met inwendige verbruining of verrotting;

(iv)
eenhede, in die geval van heel Brusselse spruite, wat tot so 'n mate beskadig is deurdat die spruit tot by minstens die middelpunt van die eenheid gesny is, of ingeskeur of papgedruk voorkom of waar daar meer as 30 persent van die spruit verwyder is; of

(v)
eenhede, in die geval van Brusselse spruit blare, wat deur siekte (bv. swartvlek, verrotting en/of plantluise) geaffekteer is wat 'n oppervlak van 25 persent of meer van die totale oppervlak van die blaar beslaan;  of

(vi)
enige ander afwyking wat opsigtelik afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die indivi​duele eenhede of 'n hoeveelheid heel Brusselse spruite of Brusselse spruit blare.
(d)
"geringe afwyking" --

(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n opper​vlakte van tussen 2 mm2 en 16 mm2;

(ii)
'n eenheid geaffekteer deur ligte verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 16 mm2;

(iii)
eenhede, in die geval van heel Brusselse spruite, met lang stamstukke waarvan die stamstukke verder as 5 mm onder die aanhegtingspunt van die skub​blare uitsteek;

(iv)
eenhede, in die geval van heel Brusselse spruite, waar stingels onvoldoende verwyder is en 'n stingelhak of stingel​blaar steeds aanwesig is;

(v)
in die geval van heel Brusselse spruite, oorafgewerkte eenhede waar 'n oormatige hoeveelheid van die stingel verwyder is; of

(vi)
eenhede, in die geval van Brusselse spruit blare, wat deur siekte (bv. swartvlek, verrotting en/of plantluise) geaffekteer is wat 'n oppervlak van minder as 25 persent van die totale oppervlak van die blaar beslaan;  of

(vii)
enige ander afwyking wat tot 'n mindere mate afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid heel Brusselse spruite of Brusselse spruit blare. 

(e)
"geel hofies", in die geval van Brusselse spruite, dat 50 persent of meer van die spruit se buite-opper​vlak geelkleurig is sonder enige tekens van groen kleur.

(f)
"geel blare", in die geval van Brusselse spruit blare, dat 50 persent of meer van die totale oppervlak van 'n blaar geel​kleurig is sonder enige tekens van groen kleur.

Style en standaarde vir style
(2)
(a)
Bevrore Brusselse spruite moet in een van die volgende style aangebied word:
(i)
Heel Brusselse spruite.

(ii)
Brusselse spruit blare.

(b)
(i)
Heel Brusselse spruite --

(aa)
moet bestaan uit heel aksiale botsels gevorm op die stam van die Brusselse spruit-plant; 

(bb)
moet botsels met 'n deursnee van minstens 10 mm en hoog​stens 40 mm hê;  en

(cc)
hoef nie grootte-gegradeer te wees nie.  

(ii)
Brusselse spruit blare moet bestaan uit die individuele blare wat van die aksiale botsels geskei is.

Werkmonstergrootte
(3)
Die werkmonstergrootte moet 500 g of 50 eenhede gekookte monster wees, tensy anders aangedui, soos in subitem (5) teenoor die betrokke gehaltefaktor voorgeskryf.

Gehaltestandaarde

(4)
Die gehaltestandaarde vir bevrore Brusselse spruite is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Vryvog indien:

(i)
Blokbevrore

(ii)
Individueel snelbevrore
	Hoogstens 10%

Hoogstens 5%
	Soos vir Keurgraad

Soos vir Keurgraad

	(b)
Groentebe​standdeel
	Vars, gesonde en skoon Brusselse spruite
	Soos vir Keurgraad

	(c)
Kleur (intern en ekstern)
	Eenvormig, tipies van die kultivar en vry van --

(i)
geel hofies in die geval van heel Brusselse spruite;  en

(ii)
geel blare in die geval van Brusselse spruit blare


	Tipies van die kultivar en vry van --
(i)
geel hofies in die geval van heel Brusselse spruite;  en

(ii)
geel blare in die geval van Brusselse spruit blare


	(d)
Geur
	Goed, tipies van die kultivar
	Tipies van die kultivar

	(e)
Tekstuur in die geval van heel Brusselse spruite

	Ferm maar sag en vry van veselagtige of papperige eenhede
	Soos vir Keurgraad

	(f)
Eenvormigheid van grootte in die geval van heel Brusselse spruite

	Nadat die 2 eenhede wat die minste verteenwoordi​gend van die gemiddelde grootte van die eenhede in die monster verwyder is, mag die massa van die 10 grootste eenhede in 'n 
	Nadat die 2 eenhede wat die minste verteenwoordi​gend van die gemiddelde grootte van die eenhede in die monster verwyder is, mag die massa van die 10 grootste eenhede in 'n 

	
	monster hoogstens 2 maal die massa van die 10 kleinste eenhede wees.
	monster hoogstens 2½ maal die massa van die 10 kleinste eenhede wees.


Toelaatbare afwykings (per 500 g of 50 eenhede gekookte monster, tensy anders aangedui)

(5)
Die maksimum toelaatbare afwykings vir  bevrore Brusselse spruite is soos volg:
	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Eenhede, in die geval van heel Brusselse spruite, met 'n kleur wat afwyk van die oor​heersende kleur van die hoeveelheid
	5 eenhede per 50 eenhede


	10 eenhede per 50 een​hede



	(b)
Eenhede, in die geval van heel Brusselse spruite, met veselagtige of papperige dele 
	2 eenhede per 50 eenhede
	4 eenhede per 50 eenhede

	(c)
Voorkoms van los blare in die geval van heel Brusselse spruite

	2% (m/m) 
	4% (m/m) 

	(d)
Voorkoms van vreemde plant​materiaal
	1 eenheid per 500 g
	2 eenhede per 500 g

	(e)
Voorkoms, in heel Brusselse spruite van:

(i)
Ernstige af​wykings 

(ii)
Geringe af​wykings


	4 eenhede per 50 eenhede

10 eenhede per 50 eenhede


	8 eenhede per 50 eenhede

15 eenhede per 50 eenhede



	(iii)
Totale af​wykings#

	10 eenhede per 50 eenhede
	15 eenhede per 50 eenhede

	(f)
Voorkoms in Brusselse spruit blare van:


	
	

	(i)
Ernstige afwykings
	8 g per 500 g
	12 g per 500 g


	(ii)
Geringe afwykings


	30 g per 500 g
	40 g per 500 g

	(iii)
Totale afwykings#

	30 g per 500 g
	40 g per 500 g

	(g)
Afwykings in groot​te (te groot en te klein) in die geval van heel Brus​selse spruite
	3 eenhede per 50 eenhede
	5 eenhede per 50 eenhede


#
Sodanige afwykings moet steeds binne die individueel gespesifiseerde perke wees

BEVRORE GEELWORTELS
5.
Die standaarde en vereistes vir bevrore geelwortels is soos volg:

Woordomskrywing

(1)
Waar gebruik met betrekking tot geelwortels, beteken --

(a)
"getop" dat die boonste gedeelte van die wortel in geheel verwyder is.

(b)
"donkergroen toppe" opvallende donkergroen verkleuring by die boonste gedeeltes van die wortels.

(c)
"ernstige afwyking" --

(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 9 mm2 in die geval van alle style; 

(ii)
eenhede of dele daarvan wat op enige manier tot so 'n mate papgedruk is dat die normale voorkoms daarvan nadelig beïnvloed word;

(iii)
eenhede met donkergroen toppe met 'n oppervlakte van meer as 20 mm2;

(iv)
eenhede met insekbeskadiging; of
(v)
enige ander afwyking wat opsigtelik afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid wortels.

(d)
"geringe afwyking" --

(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van tussen 2 mm2 en 9 mm2 in die geval van alle style;

(ii)
'n eenheid geaffekteer deur ligte verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 9 mm2 in die geval van alle style;

(iii)
eenhede, in die geval van heel- en jongwortels, wat 'n kraak van meer as 2 mm breed oor meer as 50 persent van die lengte van die eenheid vertoon; 

(iv)
eenhede, in die geval van wortelskywe, waarvan meer as 25 persent afgebreek het; of

(v)
enige ander afwyking wat tot 'n mindere mate afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid wortels.

(e)
"onvoldoende afgewerk" --

(i)
eenhede, in die geval van heel- en jongwortels, waar die toppe onvoldoende verwyder is en die normale voorkoms en/of eetbaarheid van die produk beïnvloed word; of

(ii)
eenhede, in die geval van ander style, wat nie glad gesny is nie.

Style en standaarde vir style
(2)
(a)
Bevrore geelwortels moet in een van die volgende style aangebied



word:

(i)
Heelwortels.

(ii)
Jongwortels.

(iii)
Riempiesnit-wortels.

(iv)
Wortelrepe (Julienne-wortels).
(v)
Wortelskywe.

(vi)
Wortelblokkies.

(b)
(i)
Heelwortels --

(aa)
moet bestaan uit getopte wortels wat na prosessering naastenby hul oorspronklike vorm behou; en

(bb)
moet 'n deursnee van meer as 30 mm en hoogstens 50 mm hê.

(ii)
Jongwortels --

 (aa)
moet bestaan uit getopte wortels wat na prosessering naastenby hul oorspronklike vorm behou; en

(bb)
moet 'n deursnee van minstens 6 mm en hoogstens 30 mm hê.

(iii)
Riempiesnit-wortels --

(aa)
moet bestaan uit wortels wat oor die lengte òf glad òf geriffeld in repe gesny is; en

(bb)
moet minstens 10 mm in lengte wees en die breedte, gemeet oor die breedste punt, mag nie 6 mm oorskry nie.

(iv)
Wortelrepe (Julienne-wortels) --

(aa)
moet bestaan uit wortels wat in die lengte òf glad òf geriffeld in repe gesny is; en

(bb)
moet minstens 25 mm in lengte wees en die breedte, ge​meet oor die breedste punt, mag nie 10 mm oorskry nie.

(v)
Wortelskywe --

(aa)
moet bestaan uit wortels wat òf glad òf geriffeld in ronde of ovaal eenhede gesny is; en

(bb)
moet 'n deursnee van minstens 12 mm en hoogstens 50 mm hê en die dikte mag nie 10 mm oorskry nie.
(vi)
Wortelblokkies --

(aa)
moet bestaan uit wortels wat in ongeveer kubusvormige eenhede gesny is; en

(bb)
se sye moet 'n lengte van minstens 5 mm en hoogstens 16 mm hê.

(c)
Enige ander aanbieding van die produk is toelaatbaar:  Met dien verstande dat dit --

(i)
duidelik onderskei kan word van ander style wat in hierdie standaarde en vereistes aangebied word;

(ii)
voldoen aan alle ander vereistes van hierdie standaarde en vereistes, insluitende die toelaatbare afwykings wat van toe​passing is op die styl wat die meeste ooreenstem met die beoogde styl of style waarvoor daar ingevolge hierdie bepaling voorsiening gemaak sal word; en

(iii)
toereikend op die etiket beskryf word om verwarring of mis​leiding van die verbruiker te voorkom.

Werkmonstergrootte

(3)
Die werkmonstergrootte vir die betrokke style is soos volg: 

(a)
Heel- en jongwortels - 50 eenhede.

(b)
Riempiesnit, wortelrepe (Julienne), wortelskywe en -blokkies - 300 g.

Gehaltestandaarde

(4)
Die gehaltestandaarde vir bevrore geelwortels is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Vryvog indien:

(i)
Blokbevrore

(ii)
Individueel snelbevrore
	Hoogstens 10%

Hoogstens 5%
	Soos vir Keurgraad

Soos vir Keurgraad

	(b)
Groentebestanddeel
	Gesonde, skoon en geskilde wortels
	Soos vir Keurgraad

	(c)
Kleur 
	Goed, tipies van die kultivar
	Tipies van die kultivar


	(d) 
Geur
	Goed, tipies van wortels 
	Tipies van wortels

	(e) 
Tekstuur
	Sag en vry van veselagtige dele
	Soos vir Keurgraad

	(f)
Eenvormigheid van grootte in die geval van heel- en jongwortels
	Nadat die 2 eenhede wat die minste verteen​woordigend van die gemiddelde grootte van die eenhede in die monster verwyder is,
	Nadat die 2 eenhede wat die minste verteen​woordigend van die gemiddelde grootte van die eenhede in die monster verwyder is,

	
	mag die massa van die 10 grootste eenhede in 'n monster hoogstens 2½ maal die massa van die 10 kleinste eenhede wees.


	mag die massa van die 10 grootste eenhede in 'n monster hoogstens 3 maal die massa van die 10 kleinste eenhede wees.


Toelaatbare afwykings (per 50 eenhede of 300 g)

(5)
Die maksimum toelaatbare afwykings vir bevrore geelwortels is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Eenhede met 'n kleur wat afwyk van die oorheersende kleur van die hoeveelheid in die geval van:

(i)
Heel- en jong​wortels

(ii)
Ander style
	3 eenhede per 50 een​hede

30 g per 300 g
	6 eenhede per 50 een​hede

60 g per 300 g

	(b)
Eenhede met vesel​agtige dele in die geval van:

(i)
Heel- en jong​wortels

(ii)
Ander style
	1 eenheid per 50 eenhede

8 g per 300 g
	2 eenhede per 50 eenhede

15 g per 300 g


	(c)
Voorkoms van vreemde plantmate​riaal in die geval van:
	
	

	(i)
Heel- en jong​wortels 
	1 eenheid per 50 eenhede


	2 eenhede per 50 eenhede

	(ii)
Ander style
	1 eenheid per 300 g
	2 eenhede per 300 g

	(d)
Voorkoms van swak afgewerkte eenhede in die geval van:

(i)
Heel- en jong​wortels

(ii)
Ander style
	3 eenhede per 50 eenhede

15 g per 300 g
	6 eenhede per 50 eenhede

30 g per 300 g

	(e)
Voorkoms in heel- en jongwortels van:
	
	

	(i)
Ernstige afwykings 
	5 eenhede per 50 eenhede
	10 eenhede per 50 eenhede

	(ii)
Geringe af​wykings 

(iii)
Totale af​wykings#
	10 eenhede per 50 eenhede

10 eenhede per 50 eenhede
	15 eenhede per 50 eenhede

15 eenhede per 50 eenhede

	(f)
Voorkoms in ander  style van:

(i)
Ernstige af​wykings

(ii)
Geringe af​wykings


	12 g per 300 g

36 g per 300 g


	24 g per 300 g

72 g per 300 g



	(iii)
Totale af​wykings#

	36 g per 300 g
	72 g per 300 g


	(g)
Afwykings in grootte in die geval van: 
	
	

	(i)
Heel- en jong-wortels (te groot en te klein)
	3 eenhede per 50 eenhede
	5 eenhede per 50 eenhede

	(ii)
Ander style
	30 g per 300 g
	45 g per 300 g


#
Sodanige  afwykings  moet  steeds  binne  die   individueel  gespesifiseerde perke wees
BEVRORE GROENBONE

6.
Die standaarde en vereistes vir bevrore groenbone is soos volg:

Woordomskrywing
(1)
Waar gebruik met betrekking tot groenbone, beteken --

(a)
"swak gesny" in die geval van dwarsgesnyde bone --

(i)
eenhede waarvan die snyproses nie afgehandel is nie of een​hede waarvan die lengte dubbeld die beoogde lengtesnit is; of

(ii)
eenhede met kante wat tot so 'n mate toiingrig of papgedruk is dat dit die normale voorkoms opsigtelik beïnvloed.

(b)
"swak gekerf" in die geval van lengtegesnyde bone --

(i)
eenhede waar die kerfproses nie afgehandel is nie en die indi​viduele snitte nie geskei is nie; of

(ii)
eenhede met kante wat tot so 'n mate toiingrig of papgedruk is dat dit die normale voorkoms opsigtelik beïnvloed.

(c)
"gebreekte bone" in die geval van heelbone, gebreekte eenhede wat minstens 25 mm maar hoogstens 50 mm in lengte is.

(d)
"ernstige afwyking" --
(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 36 mm2 in die geval van heelbone, en groter as 9 mm2 in die geval van ander style;
(ii)
eenhede met insekbeskadiging;

(iii)
draderige en/of veselagtige bone of dele daarvan; of

(iv)
enige ander afwyking wat opsigtelik afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid bone. 

(e)
"geringe afwyking" --

(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van tussen 2 mm2 en 36 mm2 in die geval van heelbone, en tussen 2 mm2 en 9 mm2 in die geval van ander style;

(ii)
'n eenheid geaffekteer deur ligte verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 36 mm2 in die geval van heelbone, en meer as 9 mm2 in die geval van ander style; of

(iii)
enige ander afwyking wat tot 'n mindere mate afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid bone.

(f)
"klein stukkies" --

(i)
eenhede, in die geval van heelbone wat minder as 25 mm in lengte is, insluitende los sade en stukkies sade;

(ii)
eenhede, in die geval van lengtegesnyde bone wat minder as 15 mm in lengte is, insluitende los sade en stukkies sade; of

(iii)
eenhede, in die geval van dwarsgesnyde bone wat minder as 6 mm in lengte is, insluitende los sade en stukkies sade.

Style en standaarde vir style
(2)
(a)
Bevrore groenbone moet in een van die volgende style aangebied word:

(i)
Heelgroenbone.

(ii)
Lengtegesnyde groenbone.

(iii)
Dwarsgesnyde groenbone.

(b)
(i)
Heelgroenbone moet bestaan uit heel peule waarvan die stingels verwyder is, en moet minstens 50 mm in lengte wees.

(ii)
Lengtegesnyde groenbone – 

(aa)
moet bestaan uit peule wat in die lengte deur​gesny is;  en

(bb)
moet minstens 15 mm in lengte wees.

(iii)
Dwarsgesnyde groenbone --

(aa)
moet bestaan uit peule wat in die dwarste in ongeveer ewe lang eenhede deurgesny is;  en

(bb)
moet minstens 6 mm in lengte wees.

(c)
Enige ander aanbieding van die produk is toelaatbaar:  Met dien verstande dat dit --

(i)
duidelik onderskei kan word van ander style wat in hierdie standaarde en vereistes aangebied word;

(ii)
voldoen aan alle ander vereistes van hierdie standaarde en vereistes, insluitende die toelaatbare afwykings wat van toe​passing is op die styl wat die meeste ooreenstem met die beoogde styl of style waarvoor daar ingevolge hierdie bepaling voorsiening gemaak sal word; en

(iii)
toereikend op die etiket beskryf word om verwarring of mis​leiding van die verbruiker te voorkom.

Werkmonstergrootte

(3)
Die werkmonstergrootte moet 300 g vir al die betrokke style wees.

Gehaltestandaarde

(4)
Die gehaltestandaarde vir bevrore groenbone is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Vryvog indien:

(i)
Blokbevrore

(ii)
Individueel snelbevrore
	Hoogstens 10%
Hoogstens 5%
	Soos vir Keurgraad
Soos vir Keurgraad


	(b)
Groentebestanddeel
	Gesonde en skoon groenbone of geel groenboon-kultivars
	Soos vir Keurgraad

	(c)
Kleur 


	Goed, tipies van die kultivar 


	Soos vir Keurgraad

	(d)
Eenvormigheid van grootte
	Eenvormig
	Soos vir Keurgraad

	(e)
Geur


	Goed, tipies van die kultivar
	Soos vir Keurgraad


Toelaatbare afwykings (per 300 g)

(5)
Die maksimum toelaatbare afwykings vir bevrore groenbone is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Eenhede met 'n kleur wat afwyk van die oorheer​sende kleur van die hoe​veelheid in die geval van:

(i)
Heelbone

(ii)
Ander style

	3 eenhede per 300 g

30 g per 300 g
	6 eenhede per 300 g

60 g per 300 g



	(b)
Voorkoms van vreemde plant​materiaal soos:
	
	

	(i)
Los stingels, eenhede met stingels en toppe
	3 eenhede per 300 g   
	5 eenhede per 300 g

	(ii)
Ander


	1 eenheid per 300 g  
	2 eenhede per 300 g   

	(c)
Voorkoms in heelbone van:


	
	

	(i)
Ernstige afwykings 
	 3 eenhede per 300 g
	 5 eenhede per 300 g


	(ii)
Geringe af​wykings 

(iii)
Totale afwykings#

	15 eenhede per 300 g

15 eenhede per 300 g
	20 eenhede per 300 g

20 eenhede per 300 g

	(d)
Voorkoms in lengte-gesnyde en dwars-gesnyde bone van:
	
	

	(i)
Ernstige afwykings 
	 9 g per 300 g
	18 g per 300 g

	(ii)
Geringe af​wykings 
	45 g per 300 g
	60 g per 300 g

	(iii)
Totale afwykings#

	45 g per 300 g
	60 g per 300 g

	(e)
Voorkoms in heelbone van:

(i)
Klein stukkies

(ii)
Gesplete en papgedrukte eenhede


	30 g per 300 g

15 g per 300 g


	60 g per 300 g

30 g per 300 g



	(iii)
Gebreekte bone


	30 g per 300 g


	60 g per 300 g

	(f)
Voorkoms in lengte-gesnyde bone van:

(i)
Klein stukkies

(ii)
Swak gekerfde eenhede
	45 g per 300 g

15 g per 300 g
	60 g per 300 g

30 g per 300 g

	(g)
Voorkoms in dwars-gesnyde bone van: 
	
	

	(i)
Klein stukkies
	30 g per 300 g
	60 g per 300 g

	(ii)
Swak gesnyde eenhede
	15 g per 300 g
	30 g per 300 g


#
Sodanige afwykings moet steeds binne die individueel gespesifiseerde perke wees
BEVRORE GROENERTE

7.
Die standaarde en vereistes vir bevrore groenerte is soos volg:

Woordomskrywing
(1)
Waar gebruik met betrekking tot groenerte, beteken --

(a)
"wit erte" geel, roomkleurige of wit erte wat eetbaar is, maar sluit nie suur of verrotte erte in nie.

(b)
"beskadigde eenhede" --

(i)
erte waarvan die hele saadlob of 'n groot deel daarvan geskei is;

(ii)
geskeide heel saadlobbe;

(iii)
los doppe of dele van doppe; of

(iv)
erte wat gedeeltelik of in geheel papgedruk is.

(c)
"ernstige afwyking" --

(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 2,5 mm2, insluitende roes;

(ii)
eenhede met insekbeskadiging;

(iii)
wit erte; of

(iv)
enige ander afwyking wat opsigtelik afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid groenerte.

(d)
"geringe afwyking" --

(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van minder as 2,5 mm2, insluitende roes;

(ii)
'n eenheid geaffekteer deur ligte verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 2,5 mm2, insluitende roes;

(iii)
beskadigde eenhede; of

(iv)
enige ander afwyking wat in 'n mindere mate afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van individuele eenhede of 'n hoeveelheid groenerte.

Styl
(2)
Bevrore groenerte moet as heel groenerte aangebied word.

Werkmonstergrootte

(3)
Die werkmonstergrootte moet 300 g vir die betrokke styl wees.

Gehaltestandaarde

(4)
Die gehaltestandaarde vir bevrore groenerte is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Vryvog indien:

(i)
Blokbevrore

(ii)
Individueel snelbevrore
	Hoogstens 10%

Hoogstens 5%
	Soos vir Keurgraad

Soos vir Keurgraad

	(b)
Groentebe​standdeel
	Gesonde, skoon en onvolwasse ertsade
	Soos vir Keurgraad

	(c)
Kleur 


	Helder groen, tipies van die kultivar


	Tipies van die kultivar

	(d)
Geur


	Tipiese soet geur
	Soos vir Keurgraad

	(e)
Tekstuur
	Sag
	Soos vir Keurgraad




Toelaatbare afwykings (per 300 g)

(5)
Die maksimum toelaatbare afwykings vir bevrore groenerte is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Eenhede met 'n kleur wat afwyk van die oorheer​sende kleur van die hoeveelheid
	30 g per 300 g
	60 g per 300 g




	(b)
Voorkoms van vreemde plant​materiaal 
	2 eenhede per 300 g
	4 eenhede per 300 g

	(c)
Voorkoms in groenerte van:

(i)
Ernstige afwykings

(ii)
Geringe af​wykings

(iii)
Totale af​wykings#
	 6 g per 300 g

45 g per 300 g

45 g per 300 g


	12 g per 300 g

60 g per 300 g

60 g per 300 g

	(d)
Eenhede waarvan die tekstuur nie sag is nie


	15 g per 300 g
	30 g per 300 g


#
Sodanige afwykings moet steeds binne die individueel gespesifiseerde perke wees

BEVRORE SOETRISSIES
8.
Die standaarde en vereistes vir bevrore soetrissies is soos volg:

Woordomskrywing

(1)
Waar gebruik met betrekking tot soetrissies, beteken –

(a)
"ernstige afwyking" --

(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 9 mm2 in die geval van soetrissie-blokkies, en meer as 25 mm2 in die geval van ander style;

(ii)
eenhede met insekbeskadiging; of

(iii)
enige ander afwyking wat opsigtelik afbreuk doen aan die nor​male voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid soetrissies.

(b)
"geringe afwyking" -- 

(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van tussen 2 mm2 en 9 mm2 in die geval van soetrissie-blokkies, en tussen 2 mm2 en 25 mm2 in die geval van ander style;
(ii)
'n eenheid geaffekteer deur ligte verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 9 mm2 in die geval van soetrissie-blokkies en, meer as 25 mm2 in die geval van ander style;

(iii)
eenhede met 'n leeragtige of verwelkte skil; of

(iv)
enige ander afwyking wat tot 'n mindere mate afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid soetrissies.

Style en standaarde vir style
(2)
(a)
Bevrore soetrissies moet in een van die volgende style aangebied word:

(i)
Gesnyde soetrissies.

(ii)
Soetrissie-blokkies.

(iii)
Julienne soetrissies.

(b)
(i)
Gesnyde soetrissies moet bestaan uit soetrissies wat in skywe gesny is.

(ii)
Soetrissie-blokkies --

(aa)
moet bestaan uit soetrissies wat in klein stukkies gesny is; en

(bb)
se sye moet hoogstens 20 mm wees, gemeet oor die grootste afmeting.

(iii)
Julienne soetrissies --

(aa)
moet bestaan uit soetrissies wat in repe gesny is; en

(bb)
moet 'n lengte van minstens 15 mm hê en hoogstens 10 mm breed wees.

(c)
Enige ander aanbieding van die produk is toelaatbaar:  Met dien verstande dat dit -- 

(i)
duidelik onderskei kan word van ander style wat in hierdie standaarde en vereistes aangebied word;

(ii)
voldoen aan alle ander vereistes van hierdie standaarde en vereistes, insluitende die toelaatbare afwykings wat van toepassing is op die styl wat die meeste ooreenstem met die beoogde styl of style waarvoor daar ingevolge hierdie bepaling voorsiening gemaak sal word; en

(iii)
toereikend op die etiket beskryf word om verwarring of misleiding van die verbruiker te voorkom.

Werkmonstergrootte

(3)
Die werkmonstergrootte moet 300 g vir al die betrokke style wees.

Gehaltestandaarde

(4)
Die gehaltestandaarde vir bevrore soetrissies is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Vryvog indien:

(i)
Blokbevrore

(ii)
Individueel snelbevrore
	Hoogstens 10%

Hoogstens 5%
	Soos vir Keurgraad

Soos vir Keurgraad

	(b)
Groentebestanddeel
	Gesonde soetrissies
	Soos vir Keurgraad

	(c)
Kleur 
	Goed, tipies van kultivar
	Tipies van kultivar

	(d)
Geur
	Moet 'n kenmerkende geur tipies van soetrissies hê


	Moet 'n taamlik goeie geur hê


Toelaatbare afwykings (per 300 g)

(5)
Die maksimum toelaatbare afwykings vir bevrore soetrissies is soos volg:
	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Eenhede met 'n kleur wat afwyk van die oorheersende kleur van die hoe​veelheid in die geval van:


	
	

	(i)
Rooi soet​rissies

(ii)
Ander soet- rissies


	75 g per 300 g

30 g per 300 g
	120 g per 300 g

 60 g per 300 g

	(b)
Voorkoms van eenhede met:

(i)
Ernstige afwykings

(ii)
Geringe af​wykings


	9 g per 300 g

24 g per 300 g
	15 g per 300 g

48 g per 300 g

	(iii)
Totale af​wykings#

	24 g per 300 g
	48 g per 300 g

	(c)
Voorkoms van vreemde plant​materiaal soos:
	
	

	(i)
Sade
	5 eenhede per 300 g
	10 eenhede per 300 g

	(ii)
Ander
	1 eenheid per 300 g
	2 eenhede per 300 g

	 (d)
Afwykings in grootte in die geval van:
	
	

	(i)
Soetrissie-blokkies
	30 g per 300 g
	50 g per 300 g

	(ii)
Julienne soetrissies
	25 g per 300 g
	40 g per 300 g


#
Sodanige  afwykings  moet  steeds  binne  die  individueel  gespesifiseerde perke wees
BEVRORE GROENTEMENGSELS

9.
Die standaarde en vereistes vir bevrore groentemengsels is soos volg:

Gehaltestandaarde

(1)
Die gehaltestandaarde vir bevrore groentemengsels is soos volg:
	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Vryvog indien:


(i)
Blokbe​vrore


(ii)
Individueel snelbevrore
	Hoogstens 10%
Hoogstens 5% 
	Soos vir Keurgraad

Soos vir Keurgraad

	(b)
Groente-bestanddele
	Moet bestaan uit groente wat aan die vereistes vir Keurgraad voldoen soos in hierdie standaarde en vereistes vir elke soort groente uiteengesit is:  Met dien verstande dat een bestanddeel, uitgesluit die hoofbestanddeel, een graad laer mag wees.


	Moet bestaan uit groente wat aan die vereistes vir Standaardgraad voldoen soos in hierdie standaarde en vereistes vir elke soort groente uiteengesit is.

	(c)
Samestelling
	Soos per voorgelegde spesifikasies:  Met dien verstande dat voedings-middels anders as bevrore groente by die mengsels ingesluit mag wees.
	Soos vir Keurgraad

	(d)
Voorkoms van vreemde plantmate​riaal
	Moet voldoen aan die toe​laatbare afwykings wat in hierdie standaarde en ver​eistes voorgeskryf word vir elke betrokke soort groente wat in die mengsels gebruik word.


	Soos vir Keurgraad


BEVRORE KOPKOOL

10.
Die standaarde en vereistes vir bevrore kopkool is soos volg:

Woordomskrywing
(1)
Waar gebruik met betrekking tot kopkool, beteken --

(a)
"stronk" stukkies stronk wat groter as 25 mm oor enige afmeting is.
(b)
"ernstige afwyking" --

(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 36 mm2;

(ii)
eenhede met insekbeskadiging; of

(iii)
enige ander afwyking wat opsigtelik afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid kopkool.

(c)
"geringe afwyking" --

(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van tussen 2 mm2 en 36 mm2;

(ii)
'n eenheid geaffekteer deur ligte verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 36 mm2; of

(iii)
enige ander afwyking wat tot 'n mindere mate afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid kopkool.

Style en standaarde vir style
(2)
(a)
Bevrore kopkool moet in een van die volgende style aangebied word:
(i)
Gesnyde kopkool.

(ii)
Kopkoolblokkies.

(b)
(i)
Gesnyde kopkool moet bestaan uit kopkool wat in stukke gesny is.

(ii)
Kopkoolblokkies moet bestaan uit kopkool wat in klein stukkies gesny is.

(c)
Enige ander aanbieding van die produk is toelaatbaar:  Met dien verstande dat dit --

(i)
duidelik onderskei kan word van ander style wat in hierdie standaarde en vereistes aangebied word;

(ii)
voldoen aan alle ander vereistes van hierdie standaarde en vereistes, insluitende die toelaatbare afwykings wat van toe​passing is op die styl wat die meeste ooreenstem met die beoogde styl of style waarvoor daar ingevolge hierdie bepaling voorsiening gemaak sal word; en

(iii)
toereikend op die etiket beskryf word om verwarring of mis​leiding van die verbruiker te voorkom.

Werkmonstergrootte

(3)
Die werkmonstergrootte moet 300 g vir al die betrokke style wees.

Gehaltestandaarde

(4)
Die gehaltestandaarde vir bevrore kopkool is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Vryvog indien:

(i)
Blokbevrore

(ii)
Individueel snelbevrore
	Hoogstens 10%
Hoogstens 5%
	Soos vir Keurgraad
Soos vir Keurgraad

	(b)
Groentebestanddeel
	Vars, gesonde en skoon blare
	Soos vir Keurgraad

	(c)
Kleur
	Tipies van die kultivar
	Soos vir Keurgraad

	(d)
Geur


	Goed, tipies van die kultivar
	Tipies van die kultivar

	(e)
Tekstuur
	Sag en vry van veselagtige dele
	Soos vir Keurgraad


Toelaatbare afwykings (per 300 g)

(5)
Die maksimum toelaatbare afwykings vir bevrore kopkool is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Eenhede met 'n kleur wat afwyk van die oorheersende kleur van die hoeveelheid
	30 g per 300 g
	60 g per 300 g

	(b)
Voorkoms van eenhede met:
	
	

	(i)
Ernstige afwykings


	12 g per 300 g
	24 g per 300 g

	(ii)
Geringe afwykings
	24 g per 300 g
	45 g per 300 g

	(iii)
Totale afwykings#
	24 g per 300 g
	45 g per 300 g

	(c)
Voorkoms van stronke
	2 eenhede per 300 g
	4 eenhede per 300 g

	(d)
Voorkoms van eenhede met veselagtige dele
	15 g per 300 g
	30 g per 300 g


#
Sodanige afwykings moet steeds binne die individueel gespesifiseerde perke wees

BEVRORE MURGPAMPOENE

11.
Die standaarde en vereistes vir bevrore murgpampoene is soos volg:

Woordomskrywing

(1)
Waar gebruik met betrekking tot murgpampoene, beteken --

(a)
"gekraakte eenhede" in die geval van heel-murgpampoene, eenhede wat 'n kraak, wyer as 2 mm, oor meer as 50 persent van die lengte van die eenheid vertoon.

(b)
"swak afgewerk" --

(i)
eenhede, in die geval van heel-murgpampoene, met onafge​werkte stingels en blomente; of

(ii)
eenhede, in die geval van ander style, wat nie skoon afgesny is nie.

(c)
"ernstige afwyking" --

(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 36 mm2 in die geval van heel-murgpampoene, en groter as 9 mm2 in die geval van ander style;
(ii)
eenhede met insekbeskadiging;

(iii)
eenhede met veselagtige en/of harde dele; 

(iv)
eenhede wat op enige manier so papgedruk is dat dit die normale voorkoms nadelig beïnvloed; of
(v)
enige ander afwyking wat opsigtelik afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid murgpampoene.

(c)
"geringe afwyking" --

(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van tussen 2 mm2 en 36 mm2 in die geval van heel-murg​pampoene, en tussen 2 mm2 en 9 mm2 in die geval van ander style;
(ii)
'n eenheid geaffekteer deur ligte verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 36 mm2 in die geval van heel-murgpampoene, en meer as 9 mm2 in die geval van ander style;

(iii)
eenhede, in die geval van murgpampoenskywe, waarvan meer as 25 persent afgebreek het;

(iv)
gekraakte eenhede;

(v)
eenhede, in die geval van murgpampoenskywe, met opval​lende gate; of

(vi)
enige ander afwyking wat tot 'n mindere mate afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid murgpampoene.

Style en standaarde vir style
(2)
(a)
Bevrore murgpampoene moet in een van die volgende style aan​gebied word:
(i)
Heel-murgpampoene.

(ii)
Murgpampoenskywe. 

(iii)
Julienne-murgpampoene.

(iv)
Murgpampoenblokkies.

(b)
(i)
Heel murgpampoene moet bestaan uit murgpampoene met 'n lengte van minstens 50 mm en hoogstens 120 mm en 'n deursnee van minstens 15 mm en hoogstens 50 mm.

(ii)
Murgpampoenskywe --

(aa)
moet bestaan uit murgpampoen wat òf glad òf geriffeld in ronde of ovaal eenhede gesny is; en

(bb)
moet 'n deursnee van minstens 15 mm en hoogstens 60 mm en 'n dikte van hoogstens 10 mm hê.

(iii)
Julienne-murgpampoen --

(aa)
moet bestaan uit murgpampoen wat òf glad òf geriffeld in repe gesny is; en

(bb)
moet 'n lengte van minstens 12 mm hê en hoogstens 10 mm breed by die wydste punt wees.

(iv)
Murgpampoenblokkies --

(aa)
moet bestaan uit murgpampoen wat in ongeveer kubus​vormige eenhede gesny is; en

(bb)
se sye moet minstens 5 mm en hoogstens 16 mm lank wees.

(c)
Enige ander aanbieding van die produk is toelaatbaar:  Met dien verstande dat dit --

(i)
duidelik onderskei kan word van ander style wat in hierdie standaarde en vereistes aangebied word;
(ii)
voldoen aan alle ander vereistes van hierdie standaarde en vereistes, insluitende die toelaatbare afwykings wat van toe​passing is op die styl wat die meeste ooreenstem met die be​oogde styl of style waarvoor daar ingevolge hierdie bepaling voorsiening gemaak sal word; en

(iii)
toereikend op die etiket beskryf word om verwarring of misleiding van die verbruiker te voorkom.

Werkmonstergrootte

(3)
Die werkmonstergrootte vir die betrokke style is soos volg:

(a)
Heel-murgpampoen - 25 eenhede.

(b)
Murgpampoenskywe, Julienne-murgpampoen en murgpampoen​blokkies - 300 g.

Gehaltestandaarde
(4)
Die gehaltestandaarde vir bevrore murgpampoene is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	 (a)
Vryvog indien:


(i)
Blokbevrore


(ii)
Individueel snelbevrore
	Hoogstens 10%
Hoogstens 5% 
	Soos vir Keurgraad

Soos vir Keurgraad

	 (b)
Groentebestanddeel
	Gesonde, jong, skoon en ongeskilde murgpam​poene
	Soos vir Keurgraad

	 (c)
Kleur 
	Tipies van die kultivar
	Soos vir Keurgraad

	 (d)
Geur
	Goed, tipies van murg​pampoene
	Tipies van murgpampoene

	 (e)
Eenvormigheid van  grootte in die geval van heel-murgpam​poene
	Nadat die 2 eenhede wat die minste verteenwoor​digend van die gemiddel​de grootte van die een​hede in die monster ver​wyder is, mag die massa van die 10 grootste 
	Nadat die 2 eenhede wat die minste verteenwoor​digend van die gemiddel​de grootte van die een​hede in die monster ver​wyder is, mag die massa van die 10 grootste 


	
	eenhede in 'n monster hoogstens 2½ maal die massa van die 10 kleinste eenhede wees.
	eenhede in 'n monster hoogstens 3 maal die massa van die 10 kleinste eenhede wees.


Toelaatbare afwykings (per 25 eenhede of 300 g)

(5)
Die maksimum toelaatbare afwykings vir bevrore murgpampoene is soos volg:
	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Eenhede met 'n kleur wat afwyk van die oorheersende kleur van die hoeveelheid in die geval van:


	
	

	(i)
Heel-murg-pampoene

(ii)
Ander style
	2 eenhede per 25 eenhede

30 g per 300 g
	4 eenhede per 25 eenhede

60 g per 300 g

	(b)
Voorkoms van vreemde plant​materiaal 
	2 eenhede per 300 g of 25 eenhede
	4 eenhede per 300 g of 25 eenhede

	(c)
Voorkoms in heel-murgpampoene van:

(i)
Ernstige afwykings 

(ii)
Geringe afwykings 

(iii)
Totale afwy​kings#

	2 eenhede per 25 eenhede

4 eenhede per 25 eenhede

4 eenhede per 25 eenhede
	4 eenhede per 25 eenhede

8 eenhede per 25 eenhede

8 eenhede per 25 eenhede

	(d)
Voorkoms in ander style van:

(i)
Ernstige afwykings


	30 g per 300 g


	60 g per 300 g




	(ii)
Geringe afwykings

(iii)
Totale afwy​kings#
	60 g per 300 g

60 g per 300 g
	90 g per 300 g

90 g per 300 g



	(e)
Voorkoms van swak afgewerkte eenhede in die geval van:
	
	

	(i)
Heel-murg-pampoene


	2 eenhede per 25 eenhede
	4 eenhede per 25 eenhede

	(ii)
Ander style

	30 g per 300 g
	60 g per 300 g

	(f)
Afwykings in grootte in die geval van:

(i)
Heel-murg-pampoene

(ii)
Ander style

	2 eenhede per 25 eenhede

30 g per 300 g
	4 eenhede per 25 eenhede 

45 g per 300 g


#
Sodanige afwykings moet steeds binne die individueel gespesifiseerde perke wees

BEVRORE PAMPOEN
12.
Die standaarde en vereistes vir bevrore pampoen is soos volg:

Woordomskrywing

(1)
Waar gebruik met betrekking tot pampoen, beteken --

(a)
"ernstige afwyking" --

(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 36 mm2 in die geval van pampoenstukke, en meer as 9 mm2 in die geval van pampoenblokkies;

(ii)
eenhede met insekbeskadiging;

(iii)
eenhede met skil-oorblyfsels waarvan die gesamentlike opper​vlakte meer as 36 mm2 is;

(iv)
eenhede met veselagtige en/of harde dele; of

(v)
enige ander afwyking wat opsigtelik afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid pampoen.

(b)
"geringe afwyking" --

(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van tussen 2 mm2 en 36 mm2 in die geval van pampoenstukke, en tussen 2 mm2 en 9 mm2 in die geval van pampoenblokkies;

(ii)
'n eenheid geaffekteer deur ligte verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 36 mm2 in die geval van pampoenstukke, en meer as 9 mm2 in die geval van pam​poenblokkies;

(iii)
eenhede waarvan die donkergroen dele onder die skil nie verwyder is nie;

(i)
eenhede met skil-oorblyfsels waarvan die gesamentlike opper​vlakte kleiner as 36 mm2 is;

(v)
eenhede met saadvesels; of

(vi)
enige ander afwyking wat tot 'n mindere mate afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid pampoen.

Style en standaarde vir style
(2)
(a)
Bevrore pampoen moet in een van die volgende style aangebied word:

(i)
Pampoenblokkies.

(ii)
Pampoenstukke.

(b)
(i)
Pampoenblokkies --

(aa)
moet bestaan uit pampoen wat in ongeveer kubus​vormige eenhede gesny is; en

(bb)
se sye moet minstens 5 mm en hoogstens 16 mm lank wees.

(ii)
Pampoenstukke moet bestaan uit pampoen wat in onreël​matige gevormde eenhede gesny is en wat meer as 15 mm oor enige afmeting meet.

(c)
Enige ander aanbieding van die produk is toelaatbaar:  Met dien verstande dat dit --

(i)
duidelik onderskei kan word van ander style wat in hierdie standaarde en vereistes aangebied word;

(ii)
voldoen aan alle ander vereistes van hierdie standaarde en vereistes, insluitende die toelaatbare afwykings wat van toe​passing is op die styl wat die meeste ooreenstem met die beoogde styl of style waarvoor daar inge​volge hierdie bepaling voorsiening gemaak sal word; en

(iii)
toereikend op die etiket beskryf word om verwarring of mis​leiding van die verbruiker te voorkom.

Werkmonstergrootte

(3)
Die werkmonstergrootte moet 300 g vir al die betrokke style wees.

Gehaltestandaarde
(4)
Die gehaltestandaarde vir bevrore pampoen is soos volg:
	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Vryvog indien:


(i)
Blokbevrore


(ii)
Individueel snelbevrore
	Hoogstens 10%
Hoogstens 5% 
	Soos vir Keurgraad

Soos vir Keurgraad

	(b)
Groentebestanddeel
	Gesonde, behoorlik geskilde en ontpitte pampoen
	Soos vir Keurgraad

	(c)
Kleur
	Tipies van die kultivar
	Soos vir Keurgraad 

	(d)
Geur


	Goed, tipies van die kultivar
	Tipies van die kultivar


Toelaatbare afwykings (per 300 g)

(5)
Die maksimum toelaatbare afwykings vir bevrore pampoen is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Eenhede met 'n kleur wat afwyk van die oorheersende kleur van die hoeveelheid


	30 g per 300 g
	60 g per 300 g

	(b)
Voorkoms van vreemde plant​materiaal soos:


	
	

	(i)
Skil-oorblyf​sels

(ii)
Sade
	1 eenheid per 300 g

2 eenhede per 300 g
	2 eenhede per 300 g

4 eenhede per 300 g

	(c)
Voorkoms van eenhede met:

(i)
Ernstige afwy​kings

(ii)
Geringe afwy​kings

(iii)
Totale afwy-


kings#

	24 g per 300 g

36 g per 300 g

36 g per 300 g
	36 g per 300 g

60 g per 300 g

60 g per 300 g

	(d)
Afwykings in grootte in die geval van:
	
	

	(i)
Pampoen​blokkies
	25 g per 300 g
	40 g per 300 g

	(ii)
Pampoen​stukke
	30 g per 300 g
	50 g per 300 g


#
Sodanige afwykings moet steeds binne die individueel gespesifiseerde perke wees
BEVRORE PATATS

13.
Die standaarde en vereistes vir bevrore patats is soos volg:

Woordomskrywing

(1)
Waar gebruik met betrekking tot patats, beteken --

(a)
"ernstige afwyking" --

(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 36 mm2: Met dien verstande dat verbruining van die vaatbundels nie as 'n afwyking beskou sal word nie;

(ii)
eenhede met insekbeskadiging;
(iii)
eenhede met skil-oorblyfsels waarvan die gesamentlike opper​vlakte meer as 36 mm2 is; of

(iv)
enige ander afwyking wat opsigtelik afbreuk doen aan die normale voor​koms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid patats.

(b)
"geringe afwyking" --

(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van tussen 2 mm2 en 36 mm2;

(ii)
'n eenheid geaffekteer deur ligte verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 36 mm2;

(iii)
eenhede met skil-oorblyfsels waarvan die gesamentlike oppervlakte minder as 36 mm2 is;

(iv)
eenhede met harde dele;

(v)
eenhede wat nie ferm is nie; of

(vi)
enige ander afwyking wat tot 'n mindere mate afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid patats.

Style en standaarde vir style
(2)
(a)
Bevrore patats moet in een van die volgende style aangebied word:

(i)
Patatskywe.

(ii)
Patatstukke.

(iii)
Patatblokkies. 

(b)
(i)
Patatskywe --

(aa)
moet bestaan uit onreëlmatig gevormde skywe; en

(bb)
moet minstens 5 mm en hoogstens 20 mm dik wees.

(ii)
Patatstukke --

(aa)
moet bestaan uit patats wat in stukke gesny is; en

(bb)
se sye moet minstens 5 mm en hoogstens 50 mm lank wees, oor enige afmeting gemeet.

(iii)
Patatblokkies --

(aa)
moet bestaan uit patats wat in ongeveer kubusvormige eenhede gesny is; en

(bb)
se sye moet minstens 5 mm en hoogstens 16 mm lank wees, oor enige afmeting gemeet.

(c)
Enige ander aanbieding van die produk is toelaatbaar:  Met dien verstande dat dit --

(i)
duidelik onderskei kan word van ander style wat in hierdie standaarde en vereistes aangebied word;

(ii)
voldoen aan alle ander vereistes van hierdie standaarde en veresites, insluitende die toelaatbare afwykings wat van toepassing is op die styl wat die meeste ooreenstem met die beoogde styl of style waarvoor daar ingevolge hierdie bepaling voorsiening gemaak sal word; en

(iii)
toereikend op die etiket beskryf word om verwarring of misleiding van die verbruiker te voorkom.

Werkmonstergrootte
(3)
Die werkmonstergrootte moet 300 g vir al die betrokke style wees.

Gehaltestandaarde

(4)
Die gehaltestandaarde vir bevrore patats is soos volg:
	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Vryvog indien:

(i)
Blokbevrore

(ii)
Individueel snelbevrore
	Hoogstens 10%

Hoogstens 5%
	Soos vir Keurgraad

Soos vir Keurgraad

	(b)
Groentebestanddeel
	Gesonde en behoorlik geskilde patats
	Soos vir Keurgraad

	(c)
Kleur
	Goed, tipies van die kultivar


	Tipies van die kultivar



	(d)
Geur
	Goed, tipies van die kultivar
	Tipies van die kultivar




Toelaatbare afwykings (per 300 g)

(5)
Die maksimum toelaatbare afwykings vir bevrore patats is soos volg:
	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Eenhede met 'n kleur wat afwyk van die oor​heersende kleur van die hoeveelheid in die geval van alle style (ontvriesde monster)
	45 g per 300 g
	90 g per 300 g

	(b)
Voorkoms van vreem​de plantmateriaal
	1 eenheid per 300 g
	2 eenhede per 300 g

	(c)
Voorkoms in patat​blokkies van:
	
	

	(i)
Ernstige afwykings
	12 g per 300 g


	24 g per 300 g




	(ii)
Geringe afwykings

(iii)
Totale afwykings#

	36 g per 300 g

36 g per 300 g
	60 g per 300 g

60 g per 300 g

	(d)
Voorkoms in patatskywe en -stukke van:

(i)
Ernstige afwykings


	2 eenhede per 300 g 


	3 eenhede per 300 g 



	(ii)
Geringe afwykings


	6 eenhede per 300 g
	8 eenhede per 300 g  

	(iii)
Totale afwykings#

	6 eenhede per 300 g 
	8 eenhede per 300 g 

	(e)
Afwykings in grootte in die geval van:
	
	

	(i)
Patatskywe en -stukke
	30 g per 300 g
	50 g per 300 g

	(ii)
Patatblokkies
	25 g per 300 g
	40 g per 300 g


#
Sodanige afwykings moet steeds binne die individueel gespesifiseerde perke wees

BEVRORE SAMPIOENE

14.
Die standaarde en vereistes vir bevrore sampioene is soos volg:

Woordomskrywing

(1)
Waar gebruik met betrekking tot sampioene, beteken --

(a)
"ernstige afwyking" --

(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 9 mm2;

(ii)
eenhede met insekbeskadiging;

(iii)
eenhede waarvan die tekstuur nie ferm is nie en eenhede met veselagtige dele;

(iv)
teenwoordigheid van sand in die produk; of

(v)
enige ander afwyking wat opsigtelik afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid sampioene.

(b)
"geringe afwyking" --

(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van tussen 2 mm2 en 9 mm2;
(ii)
'n eenheid geaffekteer deur ligte verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 9 mm2;

(iii)
eenhede wat ernstig papgedruk is of wat meganies of op enige ander manier beskadig is;

(iv)
gebreke as gevolg van afwerking; of

(v)
enige ander afwyking wat tot 'n mindere mate afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid sampioene.

(c)
"los stamme" stamme wat nie aan die pileus geheg is nie.

(d)
"oop ringvliese" dat die pileus tot so 'n mate oopgegaan het dat die lamellae sigbaar is.

Style en standaarde vir style
(2)
(a)
Bevrore sampioene moet in een van die volgende style aangebied word:

(i)
Knopies sampioene.

(ii)
Heel-sampioene.

(iii)
Gesnyde sampioene.

(iv)
Sampioenblokkies.


(b)
(i)
Knopies sampioene moet bestaan uit heel-sampioene waarvan die ringvliese toe en die stamme aan die pileus geheg is.

(ii)
Heel-sampioene moet bestaan uit heel-sampioene waarvan die pileus nie plat is nie en die stamme aan die pileus geheg is.

(iii)
Gesnyde sampioene moet bestaan uit sampioene wat in skywe gesny is.

(iv)
Sampioenblokkies moet bestaan uit sampioene wat in onreëlmatige gevormde eenhede gesny is.


(c)
Enige ander aanbieding van die produk is toelaatbaar:  Met dien verstande dat dit --

(i)
duidelik onderskei kan word van ander style wat in hierdie standaarde en vereistes aangebied word;

(ii)
voldoen aan alle ander vereistes van hierdie standaarde en vereistes, insluitende die toelaatbare afwykings wat van toepassing is op die styl wat die meeste ooreenstem met die beoogde styl of style waarvoor daar ingevolge hierdie bepaling voorsiening gemaak sal word; en

(iii)
toereikend op die etiket beskryf word om verwarring of misleiding van die verbruiker te voorkom.

Werkmonstergrootte

(3)
Die werkmonstergrootte moet 300 g vir al die betrokke style wees.

Gehaltestandaarde
(4)
Die gehaltestandaarde vir bevrore sampioene is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Vryvog indien:


(i)
Blokbevrore


(ii)
Individueel snelbevrore
	Hoogstens 20% 

Hoogstens 10%
	Soos vir Keurgraad

Soos vir Keurgraad

	(b)
Groentebestanddeel
	Eetbare sampioene
	Soos vir Keurgraad


	(c)
Kleur
	Goed, tipies van die kultivar
	Tipies van die kultivar

	(d)
Geur
	Goed, tipies van die kultivar


	Tipies van die kultivar


Toelaatbare afwykings (per 300 g)

(5)
Die maksimum toelaatbare afwykings vir bevrore sampioene is soos volg:
	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Eenhede met 'n kleur wat afwyk van die oorheersende kleur van die hoeveelheid
	30 g per 300 g
	60 g per 300 g

	(b)
Voorkoms van vreemde plantmateriaal
	1 eenheid per 300 g
	2 eenhede per 300 g

	(c)
Voorkoms van eenhede met:

(i)
Ernstige afwykings

(ii)
Geringe afwykings

(iii)
Totale afwy​kings#
	12 g per 300 g

24 g per 300 g

24 g per 300 g
	24 g per 300 g

45 g per 300 g

45 g per 300 g

	(d)
Voorkoms van oop ringvliese (slegs knopies)
	5 eenhede per 300 g
	10 eenhede per 300 g

	(e)
Voorkoms van los stamme (slegs knopies en heel- sampioene)


	5 eenhede per 300 g
	10 eenhede per 300 g


	(f)
Eenhede met 'n grootte wat afwyk van die oorheer​sende grootte van die hoeveelheid (slegs knopies en heel-sampioene)


	30 g per 300 g
	60 g per 300 g


#
Sodanige afwykings moet steeds binne die individueel gespesifiseerde perke wees

BEVRORE SUIKERMIELIES

15.
Die standaarde en vereistes vir bevrore suikermielies is soos volg:

Woordomskrywing

(1)
Waar gebruik met betrekking tot suikermielies, beteken --

(a)
"ernstige afwyking" --

(i)
insekbeskadigde pitte;

(ii)
verkleurde pitte; of

(iii)
enige ander afwyking wat opsigtelik afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of die produk in geheel.

(b)
"geringe afwyking" --

(i)
geringe gevlekte pitte;

(ii)
stukkende en beskadigde pitte en los doppe, uitgesonderd pitte aan die punt van die kop wat tydens die snyproses beskadig is, in die geval van mieliekoppe en gesnyde mieliekoppe; of

(iii)
enige ander afwyking wat tot 'n mindere mate afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of die produk in geheel.

Style en standaarde vir style
(2)
(a)
Bevrore suikermielies moet in een van die volgende style aangebied word:

(i)
Mieliekoppe.

(ii)
Gesnyde mieliekoppe.

(iii)
Gesnyde mieliepitte. 

(b)
(i)
Mieliekoppe --

(aa)
moet bestaan uit die hele mieliekop waarvan beide punte afgewerk is;

(bb)
moet minstens 100 mm in lengte wees; en

(cc)
moet minstens 30 mm in deursnee wees, gemeet by die dikste deel van die mieliekop.

(ii)
Gesnyde mieliekoppe --

(aa)
moet bestaan uit heel, afgewerkte mieliekoppe wat in die dwarsste in eenhede gesny is; en

(bb)
moet minstens 35 mm in lengte wees.

(iii)
Gesnyde mieliepitte moet bestaan uit mieliepitte wat van die stronk verwyder is.

(c)
Enige ander aanbieding van die produk is toelaatbaar:  Met dien verstande dat dit --

(i)
duidelik onderskei kan word van ander style wat in hierdie standaarde en vereistes aangebied word;

(ii)
voldoen aan alle ander vereistes van hierdie standaarde en vereistes, insluitende die toelaatbare afwykings wat van toe​passing is op die styl wat die meeste ooreenstem met die beoogde styl of style waarvoor daar inge​volge hierdie bepaling voorsiening gemaak sal word; en

(iii)
toereikend op die etiket beskryf word om verwarring of mis​leiding van die verbruiker te voorkom.

Werkmonstergrootte

(3)
Die werkmonstergrootte vir die betrokke style, tensy anders voor​geskryf, is soos volg: 

(a)
Mieliekoppe - 10 eenhede.

(b)
Gesnyde mieliekoppe - 20 eenhede.

(c)
Gesnyde mieliepitte - 300 g.

Gehaltestandaarde

(4)
Die gehaltestandaarde vir bevrore suikermielies is soos volg:
	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Vryvog indien:

(i)
Blokbevrore

(ii)
Individueel snelbevrore
	Hoogstens 10%

Hoogstens 5%
	Soos vir Keurgraad

Soos vir Keurgraad

	(b)
Groente​bestanddeel
	Gesonde en skoon pitte
	Soos vir Keurgraad

	(c)
Tekstuur
	Sagte pitte vry van melerigheid
	Soos vir Keurgraad

	(d)
Bereiding
	Gesnyde mielies moet skoon afgesny wees 


	Soos vir Keurgraad

	(e)
Kleur
	Geel of wit en tipies van die kultivar
	Tipies van die kultivar

	(f)
Eenvormigheid van kleur
	Eenvormig
	Soos vir Keurgraad

	(g)
Geur
	Goed, tipies van suikermielies
	Tipies van suikermielies

	(h)
Rangskikking van pitte
	Simmetries
	Taamlik simmetries


	(i)
Eenvormigheid van grootte van koppe in 'n houer


	Die langste eenheid in die monster mag nie die kortste eenheid met meer as 30 mm in lengte oorskry nie.  Die grootste deursnee van die grootste eenheid mag nie die grootste deursnee van die kleinste eenheid met meer as 15 mm oorskry nie.
	Die langste eenheid in die monster mag nie die kortste eenheid met meer as 40 mm in lengte oorskry nie.  Die grootste deursnee van die grootste eenheid mag nie die grootste deursnee van die kleinste eenheid met meer as 25 mm oorskry nie.


Toelaatbare afwykings (per 10 of 20 eenhede of 300 g, tensy anders voorgeskryf)

(5)
Die maksimum toelaatbare afwykings vir bevrore suikermielies is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Kleurafwykings in die geval van:
	
	

	(i)
Mieliekoppe
	1 eenheid per 10 eenhede
	2 eenhede per 10 eenhede



	 (ii)
Gesnyde mieliekoppe

(iii)
Gesnyde mieliepitte
	2 eenhede per 20 eenhede

30 g per 300 g
	4 eenhede per 20 eenhede

60 g per 300 g

	(b)
Voorkoms in mieliekoppe van:
	
	

	(i)
Ernstige afwykings

(ii)
Geringe afwykings


	4 pitte per kop:  Met dien verstande dat 1 kop hoogstens 6 pitte mag hê 

15 pitte per kop:  Met dien verstande dat 1 kop hoogstens 20 pitte mag hê 
	8 pitte per kop:  Met dien verstande dat 1 kop hoogstens 12 pitte mag hê 

25 pitte per kop:  Met  dien verstande dat 1 kop hoogstens 30 pitte mag hê 

	(c)
Voorkoms in gesnyde mieliekoppe van:
	
	

	(i)
Ernstige afwykings


	2 pitte per gesnyde kop:  Met dien verstande dat 1 gesnyde kop hoogstens 3 pitte mag hê 
	4 pitte per gesnyde kop:  Met dien ver​stande dat 1 gesnyde kop hoogstens 6 pitte mag hê 


	(ii)
Geringe afwykings
	10 pitte per gesnyde kop: Met dien verstande dat 1 gesnyde kop hoogstens 15 pitte mag hê


	15 pitte per gesnyde kop: Met dien ver​stande dat 1 gesnyde kop hoogstens 20 pitte mag hê

	(d)
Voorkoms in gesnyde mieliepitte van:
	
	

	(i)
Ernstige afwykings


	12 g per 300 g


	24 g per 300 g



	(ii)
Geringe afwykings

(iii)
Totale afwykings#

	36 g per 300 g

36 g per 300 g
	60 g per 300 g

60 g per 300 g

	(e)
Voorkoms van vreemde plantmateriaal in die geval van mieliekoppe en ge​snyde mieliekoppe soos:
	
	

	(i)
Donker en maklik opsigtelike mieliebaard


	Gesamentlike lengte van hoogstens 150 mm 


	Gesamentlike lengte van hoogstens 250 mm 



	(ii)
Stukkies blare
	Gesamentlike grootte van hoogstens 100 mm2
	Gesamentlike grootte van hoogstens 200 mm2

	(f)
Voorkoms van vreemde plant​materiaal in die geval van gesnyde mieliepitte soos:
	
	

	(i)
Donker en maklik opsigtelike mielie​baard

(ii)
Stukkies stronk

(iii)
Stukkies blare
	Gesamentlike lengte van hoogstens 50 mm 

2 eenhede

Gesamentlike grootte van hoogstens 100 mm2


	Gesamentlike lengte van hoogstens 100 mm 

3 eenhede

Gesamentlike grootte van hoogstens 200 mm2 


#
Sodanige  afwykings  moet  steeds  binne  die  individueel  gespesifiseerde perke wees
BEVRORE UIE

16.
Die standaarde en vereistes vir bevrore uie is soos volg:

Woordomskrywing

(1)
Waar gebruik met betrekking tot uie, beteken --

(a)
"ernstige afwyking" --

(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 16 mm2 in die geval van heel-uie, en meer as 9 mm2 in die geval van ander style;

(ii)
eenhede met insekbeskadiging;

(iii)
eenhede, in geval van heel-uie, wat sodanig beskadig is dat die uie tot by ten minste die middel afgesny is, of ingeskeur of papgedruk voorkom of waar meer as 30 persent van die uie verwyder is;

(iv)
eenhede met harde of veselagtige dele; of

(v)
enige ander afwyking wat opsigtelik afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid uie.

(b)
"geringe afwyking" --

(i)
'n eenheid geaffekteer deur donker verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van tussen 2 mm2 en 16 mm2 in die geval van heel-uie, en tussen 2 mm2 en 9 mm2 in die geval van ander style;
(ii)
'n eenheid geaffekteer deur ligte verkleuring, óf as 'n enkel letsel óf as 'n kombinasie van letsels, met 'n oppervlakte van meer as 16 mm2 in die geval van heel-uie, en meer as 9 mm2 in die geval van ander style; of

(iii)
enige ander afwyking wat tot 'n mindere mate afbreuk doen aan die nor​male voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid uie.

(c)
"onvoldoende afgewerk" eenhede, in die geval van heel-uie, wat nie glad afgesny is nie.

Style en standaarde vir style
(2)
(a)
Bevrore uie moet in een van die volgende style aangebied word:

(i)
Heel-uie.

(ii)
Gesnyde uie.

(iii)
Uieringe.

(iv)
Gekapte uie of uieblokkies.

(b)
(i)
Heel-uie moet bestaan uit heel-uie na verwydering van die lowwe, droë skutblare en wortels. 

(ii)
Gesnyde uie --

(aa)
moet bestaan uit heel-uie wat in skywe gesny is; en

(bb)
moet hoogstens 10 mm dik wees.

(iii)
Uieringe --

(aa)
moet bestaan uit heel-uie wat in die dwarsste in skywe ge​sny is en die voorkoms van 'n ronde of ovaal ring het; en

(bb)
moet hoogstens 10 mm dik wees.

(iv)
Gekapte uie of uieblokkies --

(aa)
moet bestaan uit heel-uie wat in klein stukkies gesny is; en

(bb)
se sye moet hoogstens 25 mm wees, gemeet oor enige afmeting.

(c)
Enige ander aanbieding van die produk is toelaatbaar:  Met dien verstande dat dit  --

(i)
duidelik onderskei kan word van ander style wat in hierdie standaarde en vereistes aangebied word;

(ii)
voldoen aan alle ander vereistes van hierdie standaarde en vereistes, insluitende die toelaatbare afwykings wat van toepassing is op die styl wat die meeste ooreenstem met die beoogde styl of style waarvoor daar ingevolge hierdie bepaling voorsiening gemaak sal word; en

(iii)
toereikend op die etiket beskryf word om verwarring of mis​leiding van die verbruiker te voorkom.

Werkmonstergrootte
(3)
Die werkmonstergrootte vir die betrokke style is soos volg:

(a)
Heel uie  - 50 eenhede.
(b)
Gesnyde uie, uieringe en gekapte uie of uieblokkies - 300 g.
Gehaltestandaarde
(4)
Die gehaltestandaarde vir bevrore uie is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Vryvog indien:

(i)
Blokbevrore

(ii)
Individueel snelbevrore
	Hoogstens 10%

Hoogstens 5%
	Soos vir Keurgraad

Soos vir Keurgraad

	(b)
Groentebestanddeel
	Gesonde, skoon eenhede vry van skutblare, wortels en saadstingels
	Soos vir Keurgraad

	(c)
Kleur
	Goed, tipies van die kultivar
	Tipies van die kultivar

	(d)
Geur


	Goed, tipies van uie
	Tipies van uie


Toelaatbare afwykings (per 50 eenhede of 300 g)

(5)
Die maksimum toelaatbare afwykings vir bevrore uie is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Eenhede met 'n kleur wat afwyk van die oorheer​sende kleur van die hoe​veelheid in die geval van:


	
	

	(i)
Heel uie


	3 eenhede per 50 eenhede
	6 eenhede per 50 eenhede


	(ii)
Ander style

	30 g per 300 g
	60 g per 300 g

	(b)
Voorkoms van vreemde plantmateriaal
	2 eenhede per 50 eenhede of 300 g
	4 eenhede per 50 eenhede of 300 g

	(c)
Voorkoms in heel uie van eenhede met:
	
	

	(i)
Ernstige afwykings


	2 eenhede per 50 eenhede


	4 eenhede per 50 eenhede



	(ii)
Geringe afwykings

(iii)
Totale afwykings#
	6 eenhede per 50 eenhede

6 eenhede per 50 eenhede
	12 eenhede per 50 eenhede

12 eenhede per 50 eenhede

	(d)
Voorkoms in ander  style van eenhede met:
	
	

	(i)
Ernstige afwykings

(ii)
Geringe afwykings

(iii)
Totale afwykings#

	15 g per 300 g

45 g per 300 g

45 g per 300 g
	24 g per 300 g

60 g per 300 g

60 g per 300 g



	(e)
Voorkoms van onvoldoen​de afgewerkte eenhede in die geval van heel uie


	5 eenhede per 50 eenhede
	10 eenhede per 50 eenhede

	(f)
Afwykings in grootte in die geval van:
	
	

	(i)
Heel uie
	3 eenhede per 50 eenhede


	5 eenhede per 50 eenhede

	(ii)
Ander style
	30 g per 300 g
	45 g per 300 g


#
Sodanige  afwykings  moet  steeds  binne  die  individueel  gespesifiseerde perke wees
ONGESPESIFISEERDE BEVRORE GROENTE

17.
Die standaarde en vereistes vir ongespesifiseerde bevrore groente is soos volg:

Woordomskrywing

(1)
Waar gebruik met betrekking tot ongespesifiseerde groente, beteken--

(a)
"ernstige afwyking" enige afwyking wat opsigtelik afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoe​veelheid van die betrokke produk.

(b)
"geringe afwyking" enige afwyking wat tot 'n mindere mate afbreuk doen aan die normale voorkoms, eetbaarheid en/of geur van die individuele eenhede of 'n hoeveelheid van die betrokke produk.

Gehaltestandaarde

(2)
Die gehaltestandaarde vir ongespesifiseerde bevrore groente is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Vryvog indien:


(i)
Blokbevrore


(ii)
Individueel snelbevrore
	Hoogstens 10% 

Hoogstens 5%
	Soos vir Keurgraad

Soos vir Keurgraad

	(b)
Groentebestanddeel
	Gesond en skoon
	Soos vir Keurgraad

	(c)
Kleur
	Tipies vir die betrokke groente
	Soos vir Keurgraad

	(d)
Eenvormigheid van kleur


	Taamlik eenvormig
	Redelik eenvormig

	(e)
Geur


	Goed, tipies vir die betrokke groente


	Tipies vir die betrokke groente

	(f)
Eenvormigheid van grootte


	Taamlik eenvormig
	Redelik eenvormig


Toelaatbare afwykings 

(3)
Die maksimum toelaatbare afwykings vir ongespesifiseerde bevrore groente is soos volg:

	Gehaltefaktor
	Keurgraad
	Standaardgraad

	(a)
Voorkoms van vreemde plantmateriaal
	1 eenheid per monster
	Soos vir Keurgraad

	(b)
Voorkoms van:
	
	

	(i)
Ernstige afwykings
	Taamlik vry
	Redelik vry

	(ii)
Geringe afwykings


	Taamlik vry
	Redelik vry


